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Lieber Kunde,

wir danken Ihnen, fir das in uns gesetzte Vertrauen und fur den Erwerb eines Jan Kolbe-
Einbaugerates.

Dasvon lhnen erworbene Gerédtist so konzipiert, dass es den Anforderungen im Haushalt
entspricht.

Wir bitten Sie die vorliegende Bedienungsanweisung, die lhnen die Einsatzméglichkeiten
und die Funktionsweise lhres Jan Kolbe-Einbaugerates beschreibt, genau zu beachten.

Diese Bedienungsanleitungistverschiedenen Geratetypen angepasst, daherfinden Sie darin
auch die Beschreibungen von Funktionen, die Ihr Geratevtl. nicht enthélt.

FirSchaden an Personen oder Gegensténden, die auf eine fehlerhafte oderunsachgemalRie
Installation des Gerates zuriickzufiihren ist, ibernimmt der Hersteller keinerlei Haftung.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, evtl. notwendige Modellmodifizierungen an den
Gerétetypen vorzunehmen, die der Bedienerfreundlichkeit und dem Schutz des Benutzers
unddem Gerdtdienen und einem aktuellen technischen Standard entsprechen.

Sollten Sie trotz unserer eingehenden Qualitdtskontrolle einmal etwas zu beanstanden haben,
so wenden Sie sich bitte an unseren hauseigenen Kundendienst. Dieser wird lhnen gerne
weiterhelfen.

Sie erreichen unsere Kundendienstmitarbeiter unter der kostenlosen Telefonnummer
0800/9427 350 Montag - Freitag von 8:00 bis 18:00 Uhr.

Ihr KKT Kolbe Team

Firmenzentrale
KKT Kolbe

Ohmstralle 21
96175 Pettstadt

Telefon: 09502-9258810
Fax: 09502-9258825

Internet: www.kolbe.de
E-Mail:  info@kolbe.de
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Sicherheitshinweise

JA\N

Der elektrische Anschluss des Kochfeldes
darf nur durch einen konzessionierten
Elektroinstallateur erfolgen. Bei unsach-
gemaBRen Anschluss besteht Strom-
schlaggefahrund das Geratwird besché-
digt.

Unqualifizierte Reparaturen am Gerat sind
gefahrlich, weil Stromschlag- und Kurz-
schlussgefahr besteht. Zur Vermeidung
von Schéaden, solche Arbeiten nur vom
Elektrofachmann ausfihren lassen.

Uberhitztes Fett oder Ol kann sich auf der
Kochstelle entziinden. Daher sollte der
Kochvorgang standig beaufsichtigt wer-
den. Entziindetes Fett oder Ol darf
keinesfalls mit Wasser geléscht werden,
sondern muss durch Zudecken erstickt
werden.

Anschlusskabel von Elektrogeréten dir-
fen die heiBen Kochstellen nicht berih-
ren. Wegen Kurzschlussgefahr die Kabel
fernhalten.

Keine feuergeféhrlichen, leicht entziind-
baren oder verformbaren Gegensténde
direktaufbzw. unter das Kochfeld legen.

Vorsicht, Verbrennungsgefahr vor allem
fir Kinder, da sie die Gefahren noch nicht
erkennen kénnen. Deshalb Kinder vom
Kochfeld fernhalten.

Die Oberflachen von Heiz- und Koch-
geraten werden bei Betrieb hei. Benut-
zen Sie immer Topflappen oder Topf-
handschuhe und hantieren Sie vorsichtig,
um Verbrennungen zu vermeiden.

Hochdruckreiniger oder Dampfstrahler
durfen zur Reinigung nicht verwendet
werden.

Falls am Glaskeramik-Kochfeld Risse
oder Briiche auftreten, muss das Gerét
auller Betrieb genommen werden, weil
Stromschlaggefahr besteht. Geréte-
Sicherung im Sicherungskasten aus-
schalten. Verstandigen Sie bitte den Kun-
dendienst.

Das Glaskeramik-Kochfeld nicht als Ab-
stellflaiche verwenden.

Ein Glaskeramik-Kochfeld ist sehr wider-
standsfahig, aber nicht unzerbrechlich.
Spitze und harte Gegensténde, die auf die
Oberflache fallen, kbnnenes beschadigen.

Sandkérner oder rauhe Stahlgusstdpfe
kénnen auf der Oberflache und dem
DekorKratzerverursachen.

Aufdem Kochfeld aufgesetztes Kochge-
schirr sollte von Kochzone zu Kochzone
gehoben werden, damit das Dekor nicht
zerkratztwird.

BestimmungsgemaRe Verwendung: Das
Glaskeramik-Kochfeld ist zum Einbau in
eine Arbeitsplatte bestimmt. Es darf nur
zum haushaltsiiblichen Zubereiten von
Speisenverwendetwerden.



Allgemeine Tipps und Hinweise
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Tipps zum Geschirrkauf

* Gute Topfe erkenntman an einem ebenen
starken Boden. Unebene Topfe verursa-
cheneinen erhdhten Energieverbrauch und
langere Garzeiten.

+ Beim Kaufvon Topfen daraufachten, dass
héaufig der obere Topfdurchmesser ange-
geben wird. Dieser ist meistens gréfRer als
der Topfboden.

+ Schnellkochtdpfe sind durchden geschlos-
senen Garraum und den Uberdruck
besonders zeit- und energiesparend.
Durch kurze Gardauer werden Vitamine
geschont.

Wissenswertes zu den Kochstellen

» Die beste Warmeubertragung findet statt,
wenn Topfboden und Kochstelle gleich
grof3 sind und der Topf in der Mitte der
Kochstelle steht.

* Topfe und Pfannen diirfenim Durchmes-
ser groRer, jedoch nicht kleiner als die
Kochzone sein, da sonst groBere Wéarme-
verluste auftreten und Verschmutzungen
festbrennen kdnnen.

* Geschirrmdglichstimmer miteinem pas-
senden DeckelverschlieRen.

+ Beim Kochen rechtzeitig auf eine niedrige-
re Kochstufe herunterschalten.

* Immer aufeine ausreichende Menge Flis-
sigkeitim Schnellkochtopfachten, da bei
leergekochtem Topf die Kochzone und
der Topf durch Uberhitzung beschadigt
werden kann.



Bedienung

Glaskeramik-Kochfeld

Einkreis-Kochzone

Zweikreis-Braterzone

Zweikreis-Kochzone

Einkreis-Kochzone

Touch-Control Bedienfeld

KE 7702 RL

Einkreis-Kochzone
Zweikreis-Braterzone

Grillzone

Zweikreis-Kochzone

Touch-Control Bedienfeld

KF 7703 Grill

Bedienung durch Sensortasten

Die Bedienung des Glaskeramik-Kochfeldes
erfolgt durch ,Touch-Control” Sensortasten,
die sich vorne auf dem Kochfeld befinden.
Zur Bedienung die Sensortasten auf der
Glaskeramikoberflache berihren; Jede kor-
rekte Betdtigung wird durch einen Signal-
ton bestatigt.

Im Nachfolgenden wird zur Vereinfachung
von ,Taste” gesprochen.




Touch-Control Bedienfeld
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Kochstufen-Anzeige

Bereitschaftspunkt

Kochzonenauswahl-Taste
Kreiszuschaltungs-Leuchte

Kreiszuschaltungs-Taste

Plus-Taste/ Minus-Taste
Timer-Anzeige
Timer-Bereitschaftspunkt
Timer-Kochzonen-

zuordnungs-Leuchte

10 Verriegelungs-Taste
11 Verriegelungs-Leuchte
12 Ein-/Ausschalt-Taste

13 Timer-Taste

.. zeigt die Kochstufe an. H = Vorsicht, heiR!

O=bhereit; Kochzone ausgeschaltet

... leuchtet: jeweilige Kochzone bedienbar
.. leuchtetnicht: Kochzone nichtbedienbar

.. zurAuswahlder Kochzone
.. leuchtet, wenn ein zweiter Heizkreis

zugeschaltetist

.. zum Zu- bzw. Abschalten des zweiten

Heizkreises

.. zum Einstellen der Kochstufen und der Zeiten
.. zeigtKochzonen-Abschaltzeitoder Kurzzeitan
.. leuchtet: Timerzeitkann eingegeben werden
.. zeigtan, firwelche Kochzone die Abschalt-

zeit gilt

.. zum Verriegeln des Bedienfeldes
.. zeigtdie Verriegelung an
.. zum Ein-undAusschalten des Kochfeldes

(,Hauptschalter”)

... zum Anwahlen der Timerfunktion
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Bereitschaftspunkt

Kochzone einschalten
1.Ein-/Ausschalt-Taste (@)betétigen, bis

Kochstufenanzeigen ,0" zeigen. Die
Bereitschaftspunkte blinken. Die Steue-
rung istbetriebsbereit.

2.Kochzonenauswahl-Taste gleich an-

schliefend betatigen (z.B. []fUr hinten
links). Der Bereitschaftspunkt der
gewéhlten Kochzone leuchtet.

3.Plus-Taste oder Minus-Taste ]

gleich anschliefend fir die Wahl der
Kochstufe (1...9) betatigen.

Plus-Taste =Kochstufe 1
Minus-Taste =direkt Kochstufe 9

Die Kochstufenanzeige zeigt die gewdahlte
Kochstufe.

Fir die Einstellung weiterer Kochzonen
nach Punkt2 und 3 vorgehen.

Kochzone ausschalten

4.Der Bereitschaftspunkt der gewahlten
Kochzone muss leuchten. Dazu evtl.
Kochzonenauswahl-Taste (z.B. []f[]r
hinten links) betatigen.

5.Minus-Taste Bmehrmals betatigen bis
Kochstufe auf,0" ist;
oder
Minus-Taste (=] und Plus-Taste

gleichzeitig betatigen. Kochzone wird von
jeder Kochstufe aus direkt ausgeschaltet;

oder

Ein-/Ausschalt-Taste betétigen. Das
Kochfeld wird vollstdndig ausgeschaltet.
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Kreiszuschaltungs-Leuchte
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Hinweise:

* Nach dem Einschalten durch die Ein-/
Ausschalt-Taste (@muss die Betatigung
einer weiteren Taste innerhalb von 10 Se-
kunden erfolgen. Andernfalls wird ausge-
schaltet.

Diesgiltauch nach derAuswahleiner Koch-
zone durchdie Kochzonenauswahl-Taste.

» Die Steuerung akzeptiert das Betétigen der
Minus-Taste E]oder Plus-Taste dann,
wenn eine Kochzone ausgewéhlt ist (der
jeweilige Bereitschaftspunkt muss leuch-
ten).

Kreiszuschaltung/ Braterzone
Durch die Kreiszuschaltung kann der zwei-

te Heizkreis der Zweikreis-Kochzone und
derBréterzone zugeschaltetwerden.

1. Entsprechende Kochzone einschalten und
Kochstufe wéhlen (siehe Punkt 1 - 3 aus
Kapitel ,Kochzone einschalten”).
Bereitschaftspunkt der gew&hlten Koch-
zone muss leuchten.

2.Kreiszuschaltungs-Taste einmal be-
tatigen. Der zweite Heizkreise wird zu-
geschaltet. Die Kreiszuschaltungs-Leuch-
te leuchtet.

Zweiten Heizkreis abschalten

3.Bereitschaftspunkt der gewéhlten Koch-
zone muss leuchten.

4.Kreiszuschaltungs-Taste einmal be-
tatigen. Der zugeschaltete Heizkreis wird
abgewahlt.
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Fortkochen
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Eingestellte
Kochstufe

Ankochen
Dauer
Minuten:Sekunden

Co~NoOOU~,WNEER

1:0

3:0
4:48
6:30
8:30
2:30
3:30
4:30
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Ankochautomatik

Die vier Kochzonen besitzen eine Ankoch-
automatik, beider das Ankochen mit voller
Leistung (Kochstufe 9) nach einer bestimm-
ten Zeitaufdie Fortkochstufe (1 bis 8) auto-
matisch zuriickgeschaltet wird.

BeiAnwendung der Ankochautomatik muss
also lediglich die Kochstufe gewahlt werden,
mitderdas Gargutweitergegartwerden soll.

Die Ankochautomatik ist gut geeignet fir
Gerichte, die kalt aufgesetzt werden, bei
hoher Leistung erhitzt werden und auf der
Fortkochstufe nicht stdndig beobachtet
werden missen (z.B. Suppenfleisch
kochen).

Die Ankochautomatik ist nicht geeignetfir
Schmorgerichte die haufig gewendet, auf-
gegossen oderumgerihrtwerden miissen,
oder fiir KI6Be oder Nudelgerichte mit viel
Flussigkeit.



A=-5~A

Ankochautomatik aktiviert

]
A=5~H

Beispiel: Ankochautomatik mit Fortkoch-
stufe 5gewéhlt.

8 Min. 30 Sek. ist Kochstufe 9in Betrieb,
dann wird automatisch auf Kochstufe 5
zuriickgeschaltet.

Ankochautomatik einschalten

1.Eine Kochzone einschalten (siehe Punkt
1-3ausKapitel ,Kochzone einschalten”)
und Kochstufe 9 wéhlen.

2.Plus-Taste einmal betatigen um die An-
kochautomatik zu aktivieren. Es erscheint
abwechselnd ein ,A”und ,9".

3.Minus-Taste gleich anschlieRend betéti-
gen um die gewiinschte Fortkochstufe
1-8zuwahlen.

Kochstufenanzeige wechselt wahrend der
Ankochzeit zwischen ,A” und gewahlter
Fortkochstufe. Nach dem Ankochen wird
die gewahlte Fortkochstufe kontinuierlich
angezeigt.

Ankochautomatik vorzeitigausschalten:

1.Der Bereitschaftspunkt der gewdhlten
Kochzone muss leuchten.

2.Plus-Taste und Minus-Taste (]
gleichzeitig betdtigen. Die Kochzone wird
ausgeschaltet(,0"). Falls gewlinscht, er-
neuteine Kochstufe wéhlen.

Hinweis

Falls man nach der Aktivierung der An-
kochautomatik (,A” und 9" blinken abwech-
selnd) keine geringere Fortkochstufe wahlt,
so wird die Ankochautomatik nach 10 Sekun-
den abgeschaltet und es bleibt Kochstufe 9
erhalten.

11



Bedienung

Timer-Bereitschaftspunkt
Timer-Kochzonenzuordnungs-Leuchte
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Timerfunktion

Durch die eingebaute Timerfunktion kann
eine eingeschaltete Kochzone nach einer
bestimmten Zeit automatisch abgeschaltet
werden. Es kdnnenAbschaltzeiten von 1 bis
99 Minuten gewdahltwerden.

1.Entsprechende Kochzone einschalten und
Kochstufe wahlen (siehe Punkt 1 - 3 aus
Kapitel,Kochzone einschalten”).

Bereitschaftspunkt der gewé&hlten Koch-
zone muss leuchten. Dazu evtl. Koch-
zonenauswahl-Taste betétigen.

2.Timer-Taste betatigen. Der Timer-
Bereitschaftspunktleuchtet.

3.Plus-Taste (4] oder Minus-Taste [_]
gleich anschlieBend betatigen um die
Abschaltzeitin Minuten einzugeben.

Die Timer-Kochzonenzuordnungs-Leuch-
te zeigt an, fir welche Kochzone die Tim-
erfunktion aktiviertist.

4.Nach Ablaufder Kochzeit schaltet sich die
Kochzone aus und es ertont fir einige
Sekunden ein Signalton, der durch Betéa-
tigung einer beliebigen Taste abgeschal-
tetwerden kann.

Hinweise

+ Die eingestellte Abschaltzeitkann jeder-
zeitverandert werden. Die jeweilige Koch-

zone anwahlen, Timer-Taste [@)betati-
gen und mit der Plus-Taste oder
Minus-Taste (—)die Abschaltzeit andern.

+ Timerfunktion vorzeitig I6schen: Die jewei-
lige Kochzone anwdhlen, Timer-Taste
betatigen und Plus-Taste (+)undMinus-
Taste Bgleichzeitig einmal betatigen.
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Kurzzeitwecker

Der Kurzzeitwecker funktioniert wie ein nor-
maler Kiichenwecker, bei dem nach Ablauf
einer Kurzzeitein Signalton ertont.

Zur Einstellung einer Kurzzeit muss wie beim
Kapitel ,Timerfunktion” vorgegangen wer-
den, mit dem Unterschied, dass kein Koch-
zone ausgewahltsein darf.

Wenn das Kochfeld ausgeschaltetist:
1.Ein-/Ausschalt-Taste betatigen

2.Timer-Taste [@)betétigen

3.Plus-Taste (+]oder Minus-Taste (<] zur
Eingabe der gewlinschten Kurzzeit ein-
geben.

4.NachAblaufderKurzzeit ertont ein Signal-
ton.

Wenn eine Kochstelle in Betrieb ist:

1.Kein Bereitschaftspunkt einer Kochzone
darfleuchten. Dazu evtl. Kochzonenaus-
wahl-Taste betatigen.

2.Timer-Taste [@)betitigen

3.Plus-Taste (+]Joder Minus-Taste (-] zur
Eingabe der gewlinschten Kurzzeit ein-
geben.

4.Nach Ablauf ertdént ein Signalton, der
durch Betétigung einer beliebigen Taste
abgeschaltetwerden kann.

13



Bedienung

Verriegelungs-Leuchte
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Stets die Verriegelungs-Leuchte beachten!
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Verriegelung

Durch die Verriegelung kann die Bedienung
durch die Tasten gesperrt werden (auBer
Ein-/Ausschalt-Taste ).

Wichtig: Die aktivierte Verriegelung bleibt
auch beiausgeschaltetem Kochfeld erhal-
ten!

1.Das Kochfeld muss eingeschaltet sein.

2.Verriegelungs-Taste betétigen.
Die Verriegelungs-Leuchte leuchtet, die
Tasten sind gesperrt (auller Ein-/ Aus-
schalt-Taste).

3.Durch erneutes Betatigen der
Verriegelungs-Taste wird die Verrie-
gelung aufgehoben, die Verriegelungs-
Leuchte leuchtetnicht mehr.

Hinweis: Falls die Verriegelung aktiv ist und
das Kochfeld durch die Ein-/Ausschalt-Taste
ausgeschaltet wird, bleibt die Verriegelung
erhalten.

Zumnéchsten Kochvorgang muss die Ver-
riegelung deshalb zuerst aufgehoben
werden!

Restwarmeanzeige

Nach dem Ausschalten einer heien Koch-
zone wird in der Kochstufenanzeige ein ,H”
fiir ,heiR” angezeigt. Vorsicht, die Kochzone
istdann noch heiR!

Nach ausreichender Abkihlung der Koch-
zone erlischtdas ,H".



Eingestellte
Kochstufe

Sicherheits-
abschaltung
Stunden
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Sicherheitsabschaltung

Die ununterbrochene Betriebsdauer jeder
einzelnenKochzoneisthegrenzt(siehe An-
gabeninder Tabelle).

Wenn die Sicherheitsabschaltung einer
Kochzone angesprochen hat, erscheintin
der Kochstufenanzeige ein ,H".

Nach Betdtigung der Ein-/Ausschalt-Taste
istdie Steuerung wieder betriebsbereit. Falls
die Timerfunktion einer Kochzone zu-
geordnet ist, dann gilt die im Timer ange-
zeigte Zeit als Betriebhsdauerbegrenzung.
Sobald die Timerfunktion abgeschaltet wird
(manuell oder durch Ablauf der Zeit), tritt die
eigentliche Betriebsdauerbegrenzung
wiederin Betrieb.

Bedienungsfehler

Die Steuerung des Glaskeramik-Kochfeldes
istwerkseitig so ausgelegt, das nicht eindeu-
tige oder ungewollte Tastenbetatigungen als
Fehlerfallausgelegt werden. Zur Sicherheit
des Benutzers wird dann das gesamte
Kochfeld ausgeschaltet und es ertdnt ein
Dauersignalton.

Folgende Fehlerfélle kbnnen auftreten:

1.Mehrere Tasten werden gleichzeitig
betétigt (ausgenommen kurze Betétigung
der Minus- und Plus-Taste)

2. Taste wird langerals 10 Sekunden beta-
tigt.

3. Ein Topf oder andere Gegensténde be-
finden sich auf dem Bedienfeld.

4.Ubergekochtes befindet sich auf dem
Bedienfeld.

15



Bedienung

JANN

+ Beim Grillbetrieb mit erhdhter Vorsicht
vorgehen. Durch die Hitze des Heiz-
kdrpers ist das Kochfeld und das Grillgut
heiR. Deshalb Kichenhandschuhe und
Grillzange verwenden!

+ Aus angestochenem Grillgut z.B. Wirst-
chen kann heilRes Fett spritzen. Um die
Verbriithungsgefahr an der Haut und
besonders den Augen zu vermeiden, eine
Grillzange verwenden.

+ DenGrillvorgang stdndig beobachten.
* Kindergrundsatzlich fernhalten.

)
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Grillen auf der Grill-Kkochzone
(nur Modell KF 7703 Grill)

Das Glaskeramik-Kochfeld mit der Grillzone
istdazu geeignet, direktauf der heien Ober-
flache zu grillen.

Das Grillgut, wie Steaks oder Wirstchen,
wird direkt auf die heiBe Grill-Kochzone ge-
legt. Der Vorteil dieser Vorgehensweise liegt
an dem fettarmen Grillen, denn es wird kein
bis sehr wenig Ol auf der Kochzone beno-
tigt.

In der Tabelle finden Sie Anwendungs-
beispiele fiir die Kochstufen.

Stufe | Geeignetfur

0 Aus-Stellung,

1,2,3 |vergleichbar heiller Stein,
Warmbhalten

4,5 | Wurstchen
6 eingelegtes Grillgut
7,8 |Anbraten, Braten
9 aufheizen (einige Minuten)

Tipp
Nach jedem Grillvorgang das Kochfeld rei-
nigen, damitsich der Schmutz nicht festset-
zen kann (siehe Kapitel ,Reinigung und Pfle-
ge”).



Was tun bei Problemen?

Sollten an lhrem Gerét Stérungen auftreten,
prifen Sie bitte anhand dieser Gebrauchs-
anleitung, ob sie die Ursachen nicht selber
beheben kdnnen.

Die Sicherungen l6sen mehrfach aus

* Rufen Sie den Kundendienst oder einen
Elektroinstallateur.

Das Kochfeld lasst sich nicht ein-

schalten?

+ hat die Sicherung der Hausinstallation
(Sicherungskasten)angesprochen?

« Sind die Kochzonen verriegelt, d.h.
Verriegelungs-Leuchte leuchtet?
Verriegelungs-Taste betétigen um Ver-
riegelung aufzuheben.

+ Sind die Sensortasten durch ein feuchtes
Tuch, Flussigkeit oder einen metallischen
Gegenstand teilweise bedeckt? Bitte ent-
fernen.

Nach dem Einschalten schaltet sich
das Kochfeld von selbst wieder aus

+ Fallsnach 10 Sekunden keine Kochzone
eingeschaltet worden ist, geht die Steue-
rung von einem Fehlerfall aus und schal-
tetsich von selbstaus.

Nach dem Betatigen der Kochzonen-
auswahl-Taste wird die Auswahl
automatisch abgewéahlt.

+ Die Steuerung erwartet wenige Sekunden
nach dem Betétigen der Kochzonenaus-
wahl-Taste, dass eine Kochstufe gewéhlt
wird. Andernfalls erlischt die Auswabhl.

Das Kochfeld bzw. die Kochzone ist

plétzlich ausgeschaltet

* Wurde versehentlich die Ein-/Ausschalt-
Taste [@)betatigt?

+ Sind die Sensortasten durchein feuchtes
Tuch, Flussigkeit oder einen metallischen
Gegenstand teilweise bedeckt? Bitte ent-
fernen.

* Wurde die Sicherheitsabschaltung aus-
gelost? Wurde eine Kochstufe tiber l&n-
gere Zeit hinaus benitzt? Siehe Kapitel
,Sicherheitsabschaltung”.

Ein Dauersignalton ertént

* Im Bereich der Sensortasten ist das Koch-
feld evtl. verschmutzt oder es steht ein Topf
darauf. Bitte entfernen.

Die Kochzonen lassen sich nicht

ausschalten

* Sind die Kochzonen verriegelt, d.h.
Verriegelungs-Leuchte leuchtet?
Verriegelungs-Taste betatigen um Ver-
riegelung aufzuheben.
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Was tun bei Problemen?

Fehlermeldungen

Meldung Maogliche Fehlerursache

Fehlerbehebung

Erl2 Kurzschluss in der Relaisansteuerung

zu5Voder Masse

Steuerung durchKundendienst
austauschenlassen

Erl6 Kurzschluss oder Unterbrechung in
dem Topfsensor oder Zuleitungen

Kundendienstverstandigen

Er22 Kurzschluss oder Unterbrechung im
Bereich der Tastenauswertung

Steuerung durchKundendienst
austauschen lassen

Er25 Steuerung istfalsch angeschlossen Richtige Netzspannung an-
schlieen
Er26 KurzschlussinderRelaisspannungs- | SteuerungdurchKundendienst
steuerung austauschenlassen
Dauerton Wasseraufder Glaskeramik tiber der Wasser entfernen
Steuerung

Blinkendes Heiler Topf steht iiber der Steuerung;
SH” Dichtung zu den Strahlungsheizkér-

pern defekt

Abwarten, bis Steuerung wieder
normale Temperatur hat.

Bauteil defekt

Steuerung durchKundendienst
austauschenlassen

Er33 Wasseraufder Glaskeramik tiber der

Steuerung

Wasser entfernen
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Reinigung und Pflege

JAN

Vordem Reinigen das Kochfeld ausschalten
und abkiihlenlassen.

Beim Reinigen darauf achten, dass nur kurz
Uber die Ein-/Ausschalt-Taste gewischt wird.
Damit wird ein versehentliches Einschalten
vermieden.

Reinigung nach dem Grillen
(nur EMT 755 CN Grrill)

Zuerst werden alle Speisereste und Fettsprit-
zer mit einem Reinigungsschaber von der
heiBen Zone der Grillfliche entfernt. Das
geschieht am einfachsten, indem man un-
mittelbar nach dem Grillen die Verschmut-
zungen von der noch heiBen Kochzone auf
die kalte Zone verschiebt. Nach dem Abkuh-
len des Gerates lassen sich sodann diese
Verschmutzungen miihelos abheben.

AnschlieBend wird die kalte Grillflache mit
Spllwasser fettfrei gemacht, nass ab-
gewischt und mit einem sauberen Tuch oder
Kichenpapier trockengerieben.

Reinigung nach Gebrauch

Reinigen Sie das gesamte Kochfeld immer
dann, wenn es verschmutzt ist; am besten
nach jedem Gebrauch.

Benutzen Sie dazu ein feuchtes Tuch und
ein wenig Handspilmittel. AnschlieBend rei-
ben Sie das Kochfeld mit einem sauberen
Tuchtrocken, so dass keine Spilmittelriick-
stande aufder Oberflache verbleiben.

Wdéchentliche Pflege

Reinigen und pflegen Sie das gesamte
Kochfeld einmalin der Woche griindlich mit
handelsiiblichen Glaskeramik-Reinigern.
Beachten Sie unbedingt die Hinweise des
jeweiligen Herstellers.

Die Reinigungsmittel erzeugen beim Auftra-
gen einen Schutzfilm, der Wasser- und
schmutzabweisend wirkt. Alle Verschmut-
zungen bleiben aufdem Film und lassen sich
dann anschlieRend leichter entfernen. Rei-
ben Sie die Flache zum Schluss mit einem
sauberen Tuchtrocken.

Esdurfenkeine Reinigungsmittelriickstande
aufder Oberflache zurlickbleiben.
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Reinigung und Pflege

Spezielle Reinigungstipps

Starke Verschmutzungen und Flecken
sind am besten zu beseitigen, wenn das
Kochfeld noch handwarm ist. Benutzen Sie
dazu handelsiblichen Glaskeramik-Reini-
ger.

Ubergekochte Speisen zuerst mit einem
nassen Tuch aufweichen. AnschlieBend die
Schmutzreste mit einem Glasschaber fir
Glaskeramik- Kochfelder entfernen.

Eingebrannter Zucker und geschmolzener
Kunststoff wird (im noch heiRen Zustand!)
miteinem Glasschaber entfernt.

Sandkdrner, die beim Gemiseputzen auf
die Kochflache fallen, kbnnen beim Ver-
schieben von Topfen Kratzer erzeugen.
Deshalb unbedingt darauf achten, dass
keine Sandkdrner auf der Oberflache ver-
bleiben.
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Farbige Verdnderungen des Kochfeldes
haben keinen Einfluss auf die Funktion und
Stabilitat der Glaskeramik. Es handelt sich
dabei nicht um eine Beschadigung des
Kochfeldes, sondern um nicht entfernte und
dahereingebrannte Riickstande.

Glanzstellen entstehen durch Abrieb des
Topfbodens, insbesondere bei Verwendung
von Kochgeschirr mit Aluminiumbdden oder
durchungeeignete Reinigungsmittel.

Sie lassen sich nur mithsam mit handelsubli-
chen Reinigungsmitteln beseitigen. Eventuell
die Reinigung mehrmals wiederholen.

Durch die Verwendung aggressiver Reini-
gungsmittel und durch scheuernde Topf-
béden wird das Dekor mit der Zeit abge-
schmirgeltund es entstehen dunkle Flecken.



Montageanleitung

Wichtige Einbau-Hinweise

+ Furniere, Kleber und Kunststoffbeladge der
angrenzenden Kichenmdbel missen
temperaturbestandig sein (>100°C), damit
sie sich nichtverformen.

+ Das Geratentsprichtbeziiglich des Schut-
zes gegen Feuergefahr dem Typ Y . Nur
Gerdte dieses Typs dirfen einseitig an ne-
benstehende Hochschréanke oder Wéande
angestelltwerden.

+ Das Glaskeramik-Kochfeld istzum Einbau
in Arbeitsplatten aus Holz, aus kerami-
schen oder &hnlichem Belag (Kacheln)
oder Stein geeignet.

* Der Mindestabstand des Muldenaus-
schnittes nach hinten ist gemaR Einbau-
skizze einzuhalten.

* Der Abstand zwischen Kochfeld und
Dunstabzugshaube muss mind. so grof§
sein wie in der Anleitung der Dunstabzugs-
haube vorgegebenist.

« Verpackungsmaterialien gehdren nichtin
Kinderhdnde, da sie Gefahrenquellen
darstellen. Kleinteile kdnnten verschluckt
werden und von Folien geht Erstickungs-
gefahraus.

Ein eventuell darunter eingebautes Gerat
muss miteinem Kithlgeblédse ausgeristet
sein.

Wegen Brandgefahr keine feuergeféhrli-
chen, leicht entziindbaren oder durch
Warme verformbare Gegenstande direkt
neben das Kochfeld legen bzw. anordnen.

Vor dem Einbau muss die Kochfeld-
dichtung eingelegt werden, damit keine
Flissigkeiten in das darunter befindliche
Elektrogerédteindringen kann.

Unter dem Kochfeld soll wegen Hitzestau
und Kondenswasserbildung keine Schub-
lade vorgesehen werden.
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Montageanleitung

Arbeitsplattenausschnitt

DerKochfeldausschnittwird entsprechend
derAbbildung angefertigt.

Der Arbeitsplatten-Ausschnitt sollte
maglichst exakt mit einem guten, geraden
Sé&geblatt angefertigt werden. Die Schnitt-
flaichen sollten danach versiegelt werden,
damitkeine Feuchtigkeiteindringen kann.

Kochfeld einsetzen

alter'r;altaiv'beilstarkeren Das Kochfeld so in den Ausschnitt einset-
felspiatten zen, dass das Touch-Control Bedienfeld
vorne ist.

Das Kochfeld mit den mitgelieferten Teilen
von unten befestigen.
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JAN

Der elektrische Anschluss darf nur durch
einen zugelassenen Elektroinstallateur oder
den Kundendiensterfolgen!

Bei falscher Installation werden Teile des
Geréates zerstdrt und es besteht kein Garan-
tieanspruch.
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Elektroanschluss

Vor dem Anschluss priifen, ob die auf dem
Typschild angegebene Spannung mit der
vorhandenen Netzspannung lbereinstimmt.
Die nicht bendétigte Lange der Anschlusslei-
tung darf nichtim heien Einbaubereich des
Kochfeldes verlegtwerden.

In der Elektroinstallation ist eine Einrichtung
vorzusehen, die es ermdglicht, das Gerét mit
einerKontaktéffnungsweite von mindestens
3mm allpolig vom Netz zu trennen.

+ Die Anschlussabdeckung auf der Unter-
seite des Feldes lésen. Die Anschluss-
leitung durch die Zugentlastung fiuhren
und festschrauben.

* Der Schutzleiter muss so hbemessen wer-
den, dass er beim Versagen der Zug-
entlastung erst nach den spannungs-
fihrenden Adern der Anschlussleitung auf
Zugbelastet wird.

» Die Netzanschlussleitung gemaR Schalt-
schemaanden Klemmen anschlielen.

» Anschlussabdeckungwiederfestschrau-
ben.

Inbetriebnahme

Nach dem Einbau des Feldes und nach dem

Anlegen der Versorgungsspannung (Netz-

anschluss) erfolgt zuerst ein Selbst-Test der

Steuerung, der durch einen kurzen Signal-

ton abgeschlossen wird.

* Wischen Sie mit einem Schwamm und
Splilwasser kurz Uber die Oberflache und
trocknen sie anschlieBend diese.

* Schalten Sie alle Kochzonen nach-
einander flr einige Minuten ein, damit even-
tuelle Feuchtigkeit aus den Heizkérpern
und der elektronischen Steuerung besei-
tigt wird. Nur dann kann die Steuerung des
Feldes einwandfreifunktionieren.
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Garantie-Information

KKT Kolbe ubernimmt fir 2 Jahre nach Erwerb des
Produktes alle Kosten fiir Reparaturen, welche
nachweislich auf Produktionsfehler zurlickzufiihren
sind. Von der Garantie ausgeschlossen sind
Leuchtmittel aller Art sowie Fehler und Folgeschéaden,
welche aufgrund fehlerhafter Montage entstanden sind.
Sichtbare, aulRerliche Beschadigungen, welche nach der
Montage beanstandet werden, sind ebenfalls vom Garan-
tieanspruch ausgeschlossen.
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