Gebrauchs- und
Installationsanweisung Ihres
Induktionskochfeldes

DE

=1 JAN KOLBE

9962 8741 03/03



R ST T S s
I e R T

Die Sicherheit Ihres Kochfeldes.............. S e R 3
Sicherer Einbau des Kochfeldes.........oouuiiiiiiieiniiniicnennisianens 5
Die einfache Benutzung Ihres Kochfeldes........cccccccvemreniennennnn...8

Pflege und Wartung des Kochfeldes..........cccvreeeiieericcennnnce 10
Behebung kleiner Probleme..........ccccveeeveiveeeriinivssnnnensnnsnenenn 11
Bartabelle: . i eesessusnsaeneosinsosassons A R 1]

In der Gebrauchsanweisung geben lhnen die Zeichen,

A Sicherheitshinweise
und,

Ratschldge und Tips.
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Das Kochfeld wurde fiir den privaten Gebrauch in Wohnrdumen ausgelegt.

Im Bemiihen um standige Verbesserung unserer Erzeugnisse behalten wir uns vor, jederzeit
technische, funktionsspezifische und adsthetische Anderungen im Rahmen der technischen
Weiterentwicklung vorzunehmen.

Ihr Kochfeld ist ausschlieBlich fiir die Zubereitung von Getrénken und Speisen bestimmt und enthalt
keine Asbest-Bestandteile.

Bitte kontrollieren Sie regelmaBig, dass keine Gegenstande (Geschirrhandtiicher, Papier, ...) vor dem
Kochfeld herunterhangen, da diese die Lufteintritte, die sich unter Ihrem Kochfeld befinden, behindern
kénnen (siehe Kapitel zum Einbau).



Die Sicherheit Ihres Kochfeldes

Sicherheit des Kochfelds

o Ein MeBfiihler kontrolliert permanent die
Temperatur Ihres Kochfeldes. Falls die
Temperatur zu hoch ansteigt, wird die von dem
Kochfeld abgegebene Leistung automatisch
verringert.

e Das Entfernen des KochgefaB aus dem
Kochfeld (Induktionszone) geniigt, um die
Stromversorgung der Kochzone sofort
abzuschalten. Zum endgiiltigen Abschalten der
Kochzone die Taste "Aus" driicken.

SICHERHEIT DES KOCHGESCHIRRS

Jede Kochzone ist mit einem Me@fiihler
ausgestattet, der die Temperatur des
Kochgeschirrbodens permanent kontrolliert, so
dass es zu keinem Uberhitzungs kommt (leeres
Kochgeschirr, ...).

WENN SICH KLEINE
METALLISCHE GEGENSTANDE
AUF DEM KOCHFELD BEFINDEN

Ein kleiner metallischer Gegenstand, wie zum
Beispiel eine Gabel, ein L&ffel oder ein
Fingerring, etc., der sich alleine auf dem
Kochfeld befindet, wird nicht als Kochgeschirr
erkannt. Die Anzeige blinkt und die Kochzone
schaltet sich nicht ein.

Restwarmeanzeige

Nach intensiver Benutzung bleibt die Kochzone
noch einige Zeit lang heiB.
A In dieser Zeit leuchtet ein “H" auf.
In dieser Zeit die Kochzone nicht
beriihren.

Automatisches Abschalten

Die Funktion AS (Automatic Stop) ist eine Sicher-
heitsfunktion Ihres Kochfeldes.

Sie bewirkt das automatische Abschalten des
Kochfeldes, je nach eingestellter Leistung:

Automatisches
Abschalten nach ...

Eingestellte Leistung

zwischen 1 und 4 8 Stunden
zwischen 5 und 7 2 Stunden
zwischen 8und 9 1 Stunde

Auf der Anzeige fiir die betreffende Kochzone er-
scheint A und ca. 2 Minuten lang ertdnt ein akus-
tisches Signal. Die Anzeige A bleibt eingeschaltet,
bis sie durch Driicken einer beliebigen Taste auf
dem Kochfeld quittiert wird. Das Quittieren wird
mit einem doppelten Piepton bestatigt.

Kindersicherung

Ihr Kochfeld beinhaltet eine Kindersicherung,
welche die Bedienung verriegelt.

Die Verriegelung kann aktiviert werden

- bei ausgeschaltetermn Kochfeld, z.B. zur Reinigung

- wahrend des Kochens (die Einstellungen bleiben
erhalten)

Aus Sicherheitsgriinden bleibt die (STOP) Taste
weiterhin bedienbar.

Vor weiteren Garvorgangen nicht das Entriegein
vergessen.

Verriegeln des Kochfeldes

Gleichzeitig de — <+

Verriegelungstasten -

und + driicken
R ocer ISR
In der Anzeige erscheint ﬂ -' i ﬂ

je nach Modell

Diese Anzeige erlischt nach einigen Sekunden.

Bei jeder Bedienung einer Taste erscheint die Anzeige

erneut.

Entriegeln des Kochfeldes

Gleichzeitig die Verriegelungstasten - und + driicken,

bis die Verriegelungsanzeige erlischt.




Die Sicherheit Ihres Kochfeldes

Indukt|0n sprinzip Induktionsstrom

Beim Einschalten, sobald die gewiinschte
Leistung eingestellt ist, erzeugen die
elektronischen Schaltungen Induktionsstrom,
der augenblicklich den Boden des KochgefaBes
erhitzt, welcher seinerseits die Hitze auf das
Kochgut {ibertragt.

Auf diese Weise erfolgt das Garen praktisch
ohne Energieverlust zwischen Kochfeld und Feldmagnet
Kochgut. Elektronische Schaftungen

Fir Trager von Herzschrittmachern :

Der Betrieb Ihres Kochfeldes entspricht den geltenden Normen beziiglich elektromagnetischer
Stérungen.

Ihr Induktionskochfeld entspricht den giiltigen Vorschriften (Richtlinien 89/336/EWG). Es beeinflut die
Funktionsweise anderer elektrischer Gerate nicht, wenn diese vorschriftsmaBig verwendet werden

Ihr Induktionskochfeld erzeugt Magnetfelder in ihrer unmittelbaren Nahe.

Damit es zu keinen Interferenzen zwischen Ihrem Kochfeld und einem Herzschrittmacher kommt, muB
letzterer in Ubereinstimmung mit der fiir ihn geltenden Vorschrift sein.

Wir kénnen hierzu lediglich die Konformitat unseres eigenen Produkts garantieren. Was die Konformitét
des Herzschrittmachers oder eventuelle Unvertraglichkeiten anbelangt, kénnen Sie sich beim jeweiligen
Hersteller oder bei Ihrem Arzt informieren.

A
Sollte ein Riss in der Glasoberfiche auftreten, schalten Sie Ihr Gerdt umgehend von der Stromzufuhr
ab.
Nehmen Sie hierzu die Sicherungen heraus oder betatigen Sie den Unterbrecher
Benutzen Sie Ihr Kochfeld so lange nicht, bis die Glasoberfiiche ausgetauscht wurde.
Das Kochfeld darf nicht als Ablage fiir Gegenstande verwendet werden.

Sicherstellen, dass das Stromversorgungskabel eines in der Nahe des Kochfelds angeschlossenen
Elektrogerats nicht mit den Kochzonen in Berihrung kommt.

Verwenden Sie zum Garen nie Aluminiumfolien und stellen Sie nie in Aluminium eingewickelte Produkte
oder in Aluminiumschalen eingefrorene Gerichte direkt auf Ihr Kochfeld.

Das Aluminium kdnnte schmelzen und Ihr Gerdt nachhaltig beschédigen.

Ist Ihr Backofen unter Threm Kochfeld eingebaut (siehe Einbauméglichkeiten), so ist die gleichzeitige
Benutzung Ihres Kochfelds und des Backofens im Pyrolysebetrieb aufgrund der
Warmesicherheitsvorschriften untersagt.



Sicherer Einbau des Kochfelds

Unbedingt darauf achten, dass die Beliiftungsgitter unter dem Kochfeld immer frei sind.
Bei jeder beliebigen Einbauart muss das Kochfeld stets gut belliftet sein.

Uber einem Mdbelelement mit Uber einem Backofen

Tir oder mit Schublade

g4 cmmin.

sessenssnnee

Darauf achten, dass die Luftzufuhr nicht durch die
Querstrebe des Mbbels versperrt wird.
Motfalls einen Schragschnitt anbringen.
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Wenn das Gerdt unter dem Kochfeld starke Hitze erzeugt :

Das Kochfeld besitzt verschiedene Sicherheitsfunktionen und inshesondere einen Uberhitzungsschutz, Wenn dieser
ausgeldst wird, erscheint auf der Tastatur eine Reihe kleiner Striche oder ein F7.

Kommt es hiufig zu einem solchen Uberhitzen, so empfiehit es sich, eine seitliche Offnung im Mabel anzubringen oder
den Warmeddmmsatz einzubauen, der beim Kundendienst erhaltlich ist

seitliche Offnung im Mbel =,
8cmx5cm .2 mini 5 cm

A
k Isolationsbausatz

KUNDENDIENST |\

Unter Beachtung der obengenannten Anweisungen kann das Kochfeld dber jedem beliebigen Haushaltsgerat eingebaut
werden.



Sicherer Einbau des Kochfelds

Einbauratschlige
6079 — 512

Ein Dichtungsstreifen
garantiert die Abdichtung
Threr Arbeitsplatte.

-Diese Dichtung ist im
Beutel mitgeliefert.

-Diese Dichtung wird unter
Thr Kochfeld geklebt. Legen
Sie das Kochfeld direkt in
die Aussparung ein.

—_—
ﬁ ¥ ( 7T Die Clips am Einsatz des

Kochfelds befestigen.

-

masse in cm

Der Gerat muss so eingebaut werden, dass

Anschluss die Steckdose zuganglich bleibt

Der Anschluss der Kochfelder an die Netzspannung muss (iber eine Wandsteckdose nach IEC 83 oder ei-
nen allpoligen Netztrennschalter erfolgen, dessen Schliesskontakte einen Offnungsspalt von mindestens 3
mm besitzen.

Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, dessen Kundendienst oder einem qualifizierten
Fachmann ersetzt werden, um jede Gefahr auszuschlieBen.

Beim Einschalten Ihres Kochfeldes oder nach einer langeren Stromunterbrechung erscheint eine kodier-
te Leuchtanzeige auf dem Bedienungsfeld. Diese Anzeige erlischt automatisch nach ca. 30 Sekunden
oder sobald eine beliebige Taste des Bedienungsfelds betatigt wird. Diese Anzeige ist normal und gege-
benenfalls unserem Kundendienst vorbehalten. Der Benutzer des Kochfeldes sollte dieser Anzeige keine
Beachtung schenken.

Funktioniert ein mit 400 V Drehstrom gespeistes Kochfeld nach dem AnschlieBen nicht, priifen, ob der

Nulleiter richtig angeschlossen ist.

-220-240V 50Hz -400 V2N 50Hz
Sicherung : 32 Ampere Sicherung : 16 Ampere
griip { gelb

griin { gelb

braun

blau
blau

braun

mwarz

Die 2 Drahte der
Phasen L1 und L2
vor dem Anschluss
trennen.

£
2
z
N

2 Nulleiter
™  Phase

@

EMT655-CN.......5,8 kW
EMT855-CN.......5,8 kW
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Kochgefafie
Sie Dbesitzen sicher bereits fiir
Induktionskochen geeignete Kochgeschirre.

das

Ihr Induktionskochfeld kann die meisten
Kochgeschirre identifizieren.
Kochgeschirrtest : stellen Sie Ihr Kochgeschirr
auf eine Kochzone mit der Starke 4. Leuchtet die
Anzeige permanent ist ihr Kochgeschirr geeignet,
blinkt sie, kann Ihr Kochgeschirr nicht fiir das
Induktionskochen verwendet werden.

Sie kénnen auch einen Magneten als Test
nehmen. Bleibt der Magnet "haften", ist das
KochgefaB fiir das Induktionskochen geeignet.

» Kochgeschirr aus emailliertem Stahl mit oder
ohne Teflonbeschichtung .

« Kochgeschirr aus GuBeisen mit oder ohne
Emailleboden.

Durch einen Emailleboden werden Kratzer auf
der Glasoberflache Ihres Kochfeldes vermieden.

« Kochgeschirre aus Edelstahl, die sich fiir das
Induktionskochen eignen.

Die meisten Kochgeschirre aus Edelstahl sind
geeignet, wenn sie den Kochgeschirrtest
bestehen (Kochtdpfe, Allesbrater, Pfannen,

Friteusen, ...).

Kochgeschirr aus Aluminium mit Spezialboden.
GefaBe die keinen flachen Boden aufweisen
kdnnen auch verwendet werden, die Béden
diirfen jedoch nicht zu stark verformt sein,

Wenn Sie ein Gefa mit dem Zelchen auf
dem Boden oder der Verpackung wahlen, haben
Sie eine Garantie fiir die Vertraglichkeit mit
Ihrem Kochfeld unter normalen
Anwendungsbedingungen.Um Ihnen bei Ihrer
Auswahl behilflich zu sein, finden Sie zusammen
mit dieser Anleitung eine Liste von Anbietern
induktionstauglicher Geschirre.

e HINWEIS

KochgefaBe aus Glas, Keramik oder Ton, aus
Aluminium ohne Spezialboden oder aus Kupfer
sowie einige unmagnetische Edelstahle sind fiir
das Induktionskochen nicht geeignet, Die
Anzeige blinkt, um Ihnen dies anzuzeigen.

Wihlen Sie KochgefaBe mit einem dicken flachen
Boden, die fiir ein homogeneres Garen sorgen
(bessere Warmeverteilung).

Verwenden Sie die einzelnen Kochzonen je nach Art und GroBe der KochgefaBe

Multifunktionskochfeld

“ 12 LT 22 c J

i 18 (LT 24 CIn

Y Y Y N Y YR Y ]

Kleine Kochbehalter

Schonendes
kochen(SoBen,
Cremespeisen, etc.).
Zubereitung von
kleinen Mengen
oder individuellen
Portionen, etc



Die einfache Benutzung Ihres Kochfeldes

EMT6551

EMT8551




Die einfache Benutzung Ihres Kochfeldes

Ein-/Ausschalten

I ,\D:Ii
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Leistungseinstellung

7 A
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AAuf der Seite der Induktionsspulen des
Kochfelds wird beim Einstellen der
Hochstleistung einer Kochzone die Leistung der
anderen automatisch begrenzt, was an der
Leistungsanzeige erkennbar ist.

Einstellen des Zeitschalters

w\‘m
0.2

Der Zeitschalter kann eingestellt werden, wenn
die entsprechende Kochzone eingeschaltet sind.

Die eingestellte Zeit kann jederzeit wieder
verandert werden.

sssssessERERRRRERRRES

Taste (D driicken

Die Anzeige blinkt und zeigt 0 an.

Danach kénnen Sie die gewiinschte Leistung
einstellen. Wenn keine derartige Einstellung
erfolgt, wird die Kochzone automatisch wieder
abgeschaltet.

Mit den Tasten - und + die
gewlinschte Leistungsstufe
einstellen.

Mit der Taste "D schalten
Sie direkt die Maximalleistung ein.

Abschalten
von Hand

Taste "-" driicken.

Automatisches
Abschalten

o

Nach Ablauf der eingesteliten Zeit schaltet sich
die Kochzone automatisch ab.Es ertont ein
akustisches Signal. Zum Quittieren des Signals
eine beliebige Taste der betreffenden Kochzone
driicken. Anderenfalls wird er automatisch nach
1 Minute abgeschaltet.



 Pflege und Wartung des Kochfelds

@ Schldge mit den KochgefaBen vermeiden:

Die Glasoberflache ist sehr widerstandsféhig,
aber dennoch nicht unzerbrechlich.

® Schieben und Rutschen der KochgefaBe
vermeiden, was auf Dauer eine Beschadigung
der Dekoration der Glaskeramikoberflache oder
des Rahmens der Zierleiste bewirken kann.

® KochgefiBe mit rauhem oder
verbeultem Boden vermeiden:
An diesen kénnen Stoffe hangen bleiben, die

Flecken oder Kratzer auf dem Kochfeld bewirken.

@ Das KochgefaB in die Mitte der Kochzone
stellen.

® Keine leeren KochgefaBe auf einer noch
heiBen Kochzone stehen lassen.
Diese Fehler fiihren nicht zu einer Funk-

tionsstérung oder einer Betriebsuntaugli-
chkeit und stellen keinen Garantiefall dar.

® Keine Kochutensilien aus Metall, Bestecke,
Messer oder Metallgegenstinde auf dem
Kochfeld liegen lassen, da diese sich erwdrmen
kénnen falls sie sich in der Ndhe einer
eingeschalteten Kochzone befinden.

Leere KochgefaBe nich auf den Kochzonen
stehen lassen.

® Keine brennbaren Produkte bzw.
Pflegemittel in dem M&bel unter dem Kochfeld
aufbewahren.

® Keine geschlossenen Konservendosen
auf einer Kochzone erwarmen - auch nicht bei

schwacher Hitze, da die Dose sonst explodieren
kann.

@ Nicht mit maximaler Leistung vorheizen,
wenn Sie einen Kochbehalter mit innerer
Antihaftbeschichtung ohne Zusatz oder mit nur
wenig Fett benutzen.

Die Position Maximale Leistung ist fiir
schnelles Kochen von Fliissigkeiten oder
zum Frittieren vorgesehen.

Ihr Kochfeld ist einfach zu reinigen. Hier einige Ratschlage :

VERSCHMUTZUNGSART WAS IST ZU TUN ZUBEHORTEILE
FElchte Versthimbizing Die zu reinigende Stelle gut mit warmem Wasser Hatchaltcschwamme
einweichen und nachwischen.
Die zu reinigende Stelle gut mit warmem Wasser Haushaltsschwémme
Anhaufung von 3;2“&5::3.{1?6 einenthpezlalsmitager aﬁrr Glasdgnggt? Ium Spezlalschaber fir
krustete seresten zu entfernen, mit der kratzen eines
b T Topfreinigers beenden und nachwischen. Glas
- Warmen weiBen Spiritus auf die Spelsereste geben, einwirken Spezialschaber fOr
Kalkringe und -spuren lassen, mit einem weichen Lappen nachwischen. Glas
- Ein handelsiibliches Reinigungsmittel verwenden.
g Reop v - Einen Spezialreiniger fiir Glas, vorzugswelse mit Sillkon  Spezlalscheuermih fiir
A e echoaEnem (Schutzeffekt) auf der Glasoberfliche verteilen. Glaskeramikoberfichen

10



Wenn Sie Zweifel an dem einwandfreien Betrieb Ihres Kochfelds haben ....
...... bedeutet dies nicht unbedingt, dass eine echte Stérung vorliegt. Sie soliten
zundéchst die folgenden Punkte iiberpriifen:

MOGLICHE UR- SWAS IST ZU
SACHEN TUN?

Bei der Inbetriebnahme eine Leuchtanzeige er- NICHTS : Slehe Kapite! Efektrischer
et Normaler Betrieb, Anschius.
Thre Installation bei der Inbetriebnahme un- Der Anschiuss Thres Kochfeldes ist de- 7
Uberpriifen Sie die Verbindung bzw. die
{evivcheg Bt felt Konformitt des Anschlusses.berprien
- - Sie die Verbindung oder die Konformitt
Bei der Inbetriebnahme nur eine Seite des Koch- Der Anschluss Inres Kochfeldes ist de- des AnschiuBies,
feldes funktioniert fekt.
Die Ventiation elnige Minuten nach dem Ausschal | [ Die Bektronik wid abgekat. | | pasistnormai |
ten Ihrer Platte noch weiter lauft.
Die Elektronik steht unter Spannung wie
Die Oberflache Ihrer Platte standig lauwarm ist Jedes Elektrogerst (Femseher, Transfor- Das Ist normal,
(selbst bei ausgeschaltetem Gerat). mator, ..)
B Das Gerat wird nicht mit Strom versorgt. Kontrollleren Ste die Sicherungen und
Das Kochfeld nicht funktioniert. Die Anzeigen ? e et Tnteira
aufdem Bedenungsfekd bieben aus msmmrmm'mm & ungsschal-
Das Kochiekd hat wahvend des Betriehs aufgehdrt zu funk- - Uberkochen von Nahrungsmitteln oder Reinigen oder entfernen Sie den Ge-
tionieren und gibt alle 10 Sekunden ein akustisches Signal storender Gegenstand auf dem Bedie- genstand und starten Sie das Garen er-
dudzigt = phdrAumgea nungsfeld, neut.
IdrAvsieeshent = enegestideleLie e e Einbau des Kochfelds prifen,
Die Kochplatte funktioniert nicht und der Zeit- Der elektronische Schaltkreis funktio- Wenden Ske sk E
schater gibt eine andere Meldung an. it schlecht. £ g Kndedecs
Das verwendete KochgefaB ist nicht fiir
Nach dem Einschalten einer Kochzone blinken die Induktionsherde geeignet oder sein .
Anzelgen auf der Tastatur weitr. Durchmesser ist kiiner as 12 cm (baw, | | Siehe Abschnitt "KochgefiiGe
10 bei Kochzonen mit 160 mm).
; i Es handsk sich um ene Schwingung, die vom Bai elner starken Warmekistung ist dieses
g;eéu Kz;:l:zlaiter geben wahrend des Garens Gyl o oo o aisch bei g .
g Kochfekd auf den Kochbehiater herifit Es besteht keine Gefahr fir die Kochplatte.
: Erwdrmen Sie jede Kochzena eine
Dekochpatte bt wilverddererstn et 11 pus et e, halbe Stunde mit einem Kochtopf
f voll Wasser,
Das Kochfeld verursacht ein leichtes Klick- oder Es wird durch das Verteilen der Leis- :
Knackgerdusch tung verursacht NICHTS - das Gerdusch ist normal.

Bei Feststellung von Bruchstellen oder Rissen in der Glaskeramikplatte - auch wenn
sie nur geringfiigig sind - sofort das Kochfeld abschalten und den Kundendienst

benachrichtigen.
11
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Die Speisen hinzugeben

Kochen oder braten =%

w
Auf starker Flamme ~{—— it Deckel kochen

garen

lil" Schonend garen
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