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A Sicherheit und Wartung

lhre Sicherheit ist uns wichtig.
Bitte lesen Sie diese Informati-
onen, bevor Sie Ihr Kochfeld in
Betrieb nehmen.

Dieses Kochfeld ist fiir den priva-
ten Gebrauch konzipiert und zur
Erwarmung von Speisen gedacht.
Verwenden Sie den Artikel aus-
schlieBlich fiir den vorgesehenen
Zweck!

« Beim Einsatz von diesem Koch-
feld entstehen im Umfeld Hitze
und Feuchtigkeit. Achten Sie
bitte darauf, dass Ihre Kiiche gut
beliiftet wird. Nutzen Sie dafir
die vorgesehenen Moglichkei-
ten oder installieren Sie ggf. ein
Abzugssystem (z.B. eine Dunst-
abzugshaube). Benutzen Sie das
Kochfeld nie in einer Umgebung
mit hdherenTemperaturen, in der
Nahe eines Gasherdes oder eines
Kerosinherdes.

+ Beider Nutzung des Systems
wird dieses heifls. Achten Sie dar-
auf, dass Sie die Teile des Koch-
feldes, Brenner, Pfannenhalter
und die Kochfeldoberflache nicht
beriihren.

« Um Gefahren zu vermeiden, las-
sen Sie den Herd nie eingeschal-
tet, wenn nicht gekocht wird.

Luftdichtverschlossene Gerichte,
wie fertige Dosengerichte, sollten
Sie nicht auf der Herdplatte
erwarmen. Dies kdnnte zu einer
Explosion fiihren.

Falls das Anschlusskabel defekt
ist, unterbrechen Sie unverzig-
lich die Nutzung des Gerats.
Der Austausch des Kabels hat
ausschlieRlich durch autorisier-
tes Fachpersonal zu erfolgen.
Kontaktieren Sie den Verkaufer.

Arbeiten Sie bitte nicht mit un-
ebenen Geraten auf dem Koch-
feld. Dies kdnnte zu Beschadigun-
gen der Glaskeramik-Oberflache
fihren.

Vermeiden Sie die Arbeit mit

scharfen oder spitzen Gegenstén-
den auf der Kochfeldoberflache -
diese kdnnte beschadigt werden.

Gefahr von StromstoRen!

Wenn das Kochfeld gebrochen
sein sollte, trennen Sie das Gerat
bitte vollstandig von der Strom-
versorgung und kontaktieren
Sieeinen autorisierten Fachhand-
ler. Wenn Sie das Gerat in diesem
Zustand weiterbenutzen, besteht
die Gefahr von lebensgefahrli-
chen Stromschlagen.



+ Nutzen Sie bitte keine aggres-
siven Reinigungs- und Scheu-
ermittel fiir die Reinigung der
Oberflachen, da dadurch die
Oberflachen und die Bedien-
knopfe beschadigt werden
konnten.

« Bitte benutzen Sie Topfe, die fir
eine hohere Temperatur (bis zu
200°C, Glaskeramikfeld geeignet)
gedacht und geeignet sind.

« Zugangliche Teile der Platte
konnten sich wahrend der Benut-
zung erhitzen. Bitte achten Sie
darauf dass Kinder nicht in ihre
Nahe kommen.

+ Es handelt sich um kein Spielzeug
- lassen Sie Kinder nicht an oder
auf dem Kochfeld spielen.

« Lassen Sie Kinder niemals unbe-
aufsichtigt!

« Haushaltsgegenstande aus
Kunststoff (Loffel, Schissel, etc.)
dirfen wahrend der Nutzung
nicht auf das heifte Kochfeld ge-
legt werden, denn diese konnten
fest anschmelzen.

« Achten Sie darauf, dass das
Kochfeld nicht mit Schmuck oder
anderen scharfkantigen Tépfen

etc. zerkratzt wird.

Verwenden Sie daher nur Topfe
und Pfannen mit ebenem Boden,
die keine Rander und Grate auf-
weisen.

Beachten Sie die Hinweise zur
Pflege und Reinigung der Glas-
keramik. Bei unsachgemaRer
Behandlung tibernehmen wir
keine Haftung.

Falls Zucker oder zuckerhaltige
Speisen auf das Kochfeld gelan-
gen, missen diese sofort - mog-
lichst noch in heiRem Zustand

- entfernt werden, damit keine
chemischen Reaktionen ausge-
6st werden, welche die Oberfla-
che des Kochfeldes beschadigen.

Personen ohne technische
Einweisung oder Personen mit
korperlichen oder geistigen
Einschrankungen diirfen das
Kochfeld nicht benutzen.

Fur unsachgeméaRe Handhabung
oder Schaden bzw. Probleme die
aus nicht Beachtung der Hinwei-
se resultieren ist der Verkaufer
nicht verantwortlich.

Diese Sicherheitsvorschriften entbehren jeglicher Vollstandigkeit. Sie sind dazu
gedacht den Blick auf mogliches Gefahrenpotential zu 6ffnen. Ein Umsichtiger
und vorsichtiger Umgang mit dem Gerét ist daher unabdingbar und Vorausset-

zung fir eine sichere Nutzung.




Vielen Dank

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Glaskeramikkochfelds.

Wir empfehlen Ihnen sich einige Zeit zum Lesen dieser
Anleitung zu nehmen, um vollstdndig zu verstehen,
wie man das Kochfeld richtig bedient und installiert.
Fiir die Installation, lesen Sie bitte den Installations-
Abschnitt. Lesen Sie vor dem Gebrauch alle Sicher-
heitshinweise sorgfaltig und bewahren Sie diese Anlei-
tung fiir die Zukunft zum Nachlesen auf.
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Produktiibersicht

1. Produktiibersicht

Kochzone 1-+
1100 W/
2000 W Dual

Kochzone 2--

1000 W/
2200 W Zwei.

> Kochzone 3
1800 W

- Kochzone 4
1200 W
Brater/
Zweikreis
-+ - - + — Einstellung des
— 0 — 0 © : Timers
-+ -
............ Ao e o
Kindersicherung/
Tastensperre
Steuerung der Bedienfeld
Leistung zum Ein-und
Ausschalten



Vor dem ersten Gebrauch

2. Produktinformationen

Unser innovatives Glaskeramikkochfeld steht fir einen
Zeitgewinn durch optimal genutzte Energie. Dies resultiert
aus den neuartigen Heizelementen sowie der optimalen
Warmeausnutzung einschliefflich der Restwarme. Das be-
nutzerfreundliche Bedienfeld (Touch Panel), einschlieRlich
der digitalen Anzeigen der jeweiligen Kochzonen, steht fiir
einen optimalen Bedienkomfort.

3. Vor dem ersten Gebrauch
+ Lesen Sie dieses Handbuch mit besonderem Augenmerk
auf die Sicherheitshinweise besonders griindlich!

« Entfernen Sie alle sich noch auf dem Produkt befindli-
chen Schutzfolien!

4. Verwendung der Touch-Steuerung

« Die Bedienelemente « Achten Sie darauf, /o
reagieren auf Be- dass die Kontrollfelder / [/
rihrung, so dass Sie immer sauber und C_.—z— - %/
keinen groferen Druck trocken sind und kein
auszuiiben brauchen. Objekt (z.B. ein Gefal / x

oder ein Tuch) diese
Uberdecken. Auch ein
diinner Wasserfilm
kann dazu flihren,
dass die Kontrollfelder

« Benutzen Sie den
Fingerballen, nicht die
Kuppe!

(s. Abb. rechts)

« Jedes mal, wenn eine schwierig zu bedienen
Beriihrung registriert sind.
wird, ertont ein Sig-
nalton.




Wahl des richtigen Kochgeschirrs

5. Die Wahl des richtigen Kochgeschirrs

Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit b —— N -— P —
gezackten Kanten oder abgerundetem W r W r

Boden!

Stellen Sie sicher, dass der . -

Boden lhres Kochgeschirrs W r W 4 W
glattist, flach auf dem Glas ® Ve

sitzt und die gleiche GroRe
wie die Kochzone hat.
Zentrieren Sie das Geschirr
immer auf der Kochzone.

Heben Sie das Geschirrimmer von dem Kochfeld - - ﬁ/ r
Rutschen bzw. schieben Sie es nicht hin und her! Das N g

Glas konnte dadurch zerkratzen.




TopfmaRe, Benutzung lhres Kochfeldes

5.1 Ideale TopfmaRe

Der Boden dieses Geschirrs sollte ein Minimalmal} - entspre-
chend der jeweiligen Kochzone haben. Um die beste Effizi-
enz zu erhalten, platzieren Sie bitte Ihren Topf méglichst in
die Mitte der Zone.

Bodendurchmesser des Geschirrs

Kochzone Minimum (mm) Maximum (mm)
1 270x165 /

2 180 250

3 180 220

4 150 180

6. Benutzung lhres Kochfeldes

6.1 Das Kochen beginnen

Nach dem Einschalten ertont der Summer einmal, alle Anzeigen
leuchten fir ca. eine Sekunde auf - damit begibt sich das Kochfeld
in den Stand-by-Modus. Stellen Sie einen Kochtopf mittig auf die
entsprechende Kochzone

1. Driicken Sie die ON/OFF (®)-Taste.

Alle Anzeigen zeigen das Folgende:

- oder ==

2. Legen Sie nun auf die gewiinschten Kochzonen lhre Tépfe.

Stellen Sie sicher, dass die Oberflache der Kochzone und der
Boden des Geschirrs sauber und trocken sind!




Benutzung lhres Kochfeldes

3. Driicken Sie nun eine der beiden Tasten: — +
- fiir die Kochzone, auf der sich der Topf befindet.
Die Standard-Leistunggstufe betragt 5.

4. Nun stellen Sie die gewlinschte Leistungsstufe von 1 bis
9 mit den selben Tasten hoch oder herunter, bis Sie Ihre
gewlinschte Leistungsstufe erreicht haben (1-9).

5. Sie kdnnen nun auch durch gleichzeitiges Betatigen der Tasten: — +

oder durch langes Driicken der Taste: —
- die Leistung sofort auf ,,0“ heruntersetzen.

Wenn keine weitere Aktion erfolgt und alle Zonen auf 0 stehen,
schaltet sich das Kochfeld innerhalb einer Minute in den
Stand-By-Modus.

6.2 Nach dem Kochen

Um das Kochfeld auszuschalten, driicken Sie die Taste ON/OFF.
Das Kochfeld begibt sich nun automatisch in den Stand-By-Modus.

Warnung vor heiRen Oberflachen

Sollte ein Kochfeld nach der Benutzung noch Restwédrme
besitzen und somit Verletzungsgefahr bestehen, wird die-
ses durch ein “H” angezeigt. (siehe Abbildung)
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Benutzung lhres Kochfeldes

6.3 Die Dual-Kochzonenfunktion

« Diese Funktion ist nur auf den Kochzonen 1 und 2 verfiigbar.

« Die Dual-Kochzone hat zwei Kochstellen, so dass Sie einen zent-
ralen und einen duReren Abschnitt benutzen kdnnen. Sie konnen
den zentralen Abschnitt (A) unabhangig voneinander oder beide
Abschnitte (B) auf einmal benutzen.

Dualzone einschalten

« Wahlen Sie eine Kochzone aus, indem Sie eine dieser auf die Zone
bezogene Taste driicken: — +

« Stellen Sie zunachst die gewlinschte Heizstufe ein.

« Wie gewohnt schaltet sich der erste Abschnitt (A) ein.

« Beriihren Sie nun das jeweilige Dualkochzonen-Bedienfeld.

« Eine Lampe Uber dem Bedienfeld blinkt 5 Sekunden auf.

« Als Einschaltbestatigung fiir den zweiten Abschnitt (B) erscheint
im Display abwechselnd die Heizstufe und ,,=“

Dualzone ausschalten

« Beriihren Sie wahrend des Kochvorgangs wieder die Dualkochzo-
nen-Bedientaste oder schalten Sie die Zone durch gleichzeitiges
Driicken folgender Tasten aus: — +

« Nach Ausschalten des gesamten Kochfeldes muss die Einstellung
wiederholt werden.




Verwendung des Timers

7. Verwendung des Timers

Sie konnen den Timer als eine Zeitschaltuhr
verwenden. Gehen Sie hierzu wie folgt vor:

« Stellen Sie zunéchst wie Ublich die Leistungsstufe fir die
gewlinschte Kochzone mit Hilfe der folgenden Tasten ein: — +

+ Betatigen Sie anschlieRend eine der Pfeiltasten des Timers -
die Timeranzeige blinkt und der Timer kann nun eingestellt
werden.

« Mitden Pfeiltasten des Timers: — +
- kann nun die Einstellung zwischen 1 und 99 Minuten pro
Kochfeld erfolgen.

Hinweis:
Mit jedem Tastendruck auf ,,+¢ erhoht sich die Timereinstellung

um jeweils eine Minute; halten Sie ,,+* gedriickt, um die Timer-
einstellung in 10 Minuten-Schritten zu erhéhen.

Mit jedem Tastendruck auf ,,-* verringert sich die Timereinstel-
lung um jeweils eine Minute; halten Sie ,,- gedriickt, um die
Timereinstellung in 10 Minuten-Schritten zu verringern.

Sie konnen den Timer auch als Kurzzeitwecker
verwenden:

« Stellen Sie hierzu eine Zeit ein, ohne vorher eine Kochzone
ausgewahlt zu haben. Nach Ablauf dieser wird kein Kochfeld
ausschalten, sondern nur ein Pieps-Ton ausgelost.

Bestatigung der Zeiteinstellung:

« Nach dem Einstellen des Timers blinkt dieser fiir 5 Sekunden
und die eingestellte Zeit wird automatisch bestatigt.

Loschen der Zeiteinstellung:

« Driicken Sie gleichzeitig ,,+*“ und ,,- des Timers, damit wird
die Zeiteinstellung geléscht und das Display zeigt ,,0% an.
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Verwendung des Timers

Wechseln des Timers auf mehreren Kochzonen

« Das Einstellen des Timers auf den Kochzonen funktioniert zundchst
wie zuvor beschrieben. Zum Wechseln der Kochzone betétigen Sie ein-
fach einen der beiden Leistungsschalter. Im Timer-Display wird immer
die kiirzeste Zeit angezeigt und an der jeweils zugeordneten Kochzone
leuchtet ein Punkt im Display.

¢

« Wenn eine Kochzone abgeschaltet hat, springt der Timer auf ,—-“.

Hinweise:
+ Im Timermodus kann die Leistungsstufe der Kochzonen

geandert werden, ohne die Zeiteinstellung zu verdndern.

» Driicken Sie ,,+*“ oder ,,-*“ des Timers ohne Auswahl der
Kochzone wahrend des Betriebs des Kochfeldes, so wird
die Zeitwarnfunktion aktiviert. Diese Warnzeit wird wie die
Timerfunktion eingestellt. Beim Erreichen des Zeitpunktes
ertont der Summer fiir 30 Sekunden. Mit Einstellung auf ,,0¢
ist die Funktion deaktiviert.

« Die Timerfunktion wird mit dem Ausschalten des Kochfeldes
aufgehoben.




Sicherheit

8. Sicherheitsmerkmale
8.1 Tastensperre [ Kindersicherung

«+ Sie kénnen das Bedienfeld sperren, um eine unbefugte
Nutzung zu verhindern (z.B. durch Kinder, die versehent-
lich die Kochzonen einschalten)!

» Wenn die Steuerelemente gesperrt sind, werden alle Steu-
erelemente auBer der EIN/AUS-Steuerung deaktiviert.

Sperren der Bedienelemente

Beriihren Sie das Tastensperre-Bedienfeld.
Die Timer-Anzeige zeigt ,Lo“.

Entsperren der Bedienelemente
1. Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld eingeschaltet ist.
2. Berlihren und Halten Sie das Tastensperre-Bedienfeld

einen Moment lang.
3. Sie kdnnen das Kochfeld nun wieder nutzen.

Wenn die Steuerelemente gesperrt sind, werden alle

Steuerelemente auller der EIN/AUS-Steuerung deaktiviert.

Sie kdnnen das Kochfeld in einem Notfall jederzeit mit der
EIN/AUS-Steuerung ausschalten.
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Sicherheit

Uberhitzungsschutz

Um Schdden am Gerat zu vermeiden iiberwacht ein einge- . Ab.schalt-
bauter Temperatursensor die Temperatur im Inneren des Heizstufe  zeit (Std.)

Kochfeldes. Sollte eine zu hohe Temperatur erreicht werden,
schaltet sich das Kochfeld automatisch ab.

Nachwarmewarnung

Wenn das Kochfeld einige Zeit in Betrieb war, wird es einiges
an Restwdrme abgeben. Der Buchstabe ,H“ wird angezeigt,
um Sie vor dieser zu warnen.

Auto-Abschaltung

Ein weiteres Sicherheitsfeature ist die automatische Ab-
schaltung. Diese kommt zum Einsatz, wenn Sie vergessen
ein Kochfeld abzuschalten. Die Standardabschaltzeiten se-
hen Sie in der rechts abgebildeten Tabelle:

Wi 0 N6 Un h WN R
NIN NI IDIDM O |

9. Auswahl des Koch- und Bratgeschirrs

: Mit Emaille H
i beschichteter Topf

Mit Emaille
beschichteter
Edelstahl-Kessel

15



Richtlinien fiir das Kochen

9. Richtlinien fiir das Kochen

Brandgefahr!
Verhalten Sie sich beim Braten vorsichtig, da sich Ol und Fett sehr A

schnell erhitzen. Ole und Fette kénnen sich bei extrem hohen Tem-
peraturen leicht selbst entziinden.

Koch-Tipps
« Reduzieren Sie die Temperatur, wenn das Essen kocht.

« Wenn Sie einen Deckel benutzen, reduzieren Sie Garzeiten
und sparen Energie durch Beibehaltung der Hitze.

« Verringern Sie die Menge von Flissigkeit oder Fett, um die
Kochzeit zu verkirzen.

+ Beginnen Sie das Kochen mit hoher Leistung und schalten
Sie anschlieRend herunter, wenn die Speise erhitzt ist.

10. Heizstufen

Heizstufe Eignung

1-2 . Leichte Erwdrmung kleinerer Mengen
Lebensmittel

» Schmelzen von Schokolade, Butte und
leicht brennbaren Lebensmitteln

« Schonendes Garen

« Langsame Erwarmung
3-4 . Aufwdrmen

« Schnelles Garen

« Reis kochen
5-6 « Pfannkuchen
7-8 -« Kurzbraten/Sautieren

« Nudeln kochen

9 . Pfannenriihren
« Anbraten
« Suppen oder Wasser aufkochen

16



Pflege und Reinigung

11. Pflege und Reinigung

Die folgenden Einstellungen sollen lediglich als Richtlinien gelten.
Die genaue Vorgehensweise hangt von mehreren Faktoren ab, ein-
schlieRlich Ihres Kochgeschirrs und der Menge, die Sie kochen méch-
ten. Experimentieren Sie ein wenig mit dem Kochfeld, um die fiir Sie
passenden Einstellungen zu finden.

Was ist passiert?

Alltagsverschmutzung
vom Glas
(Fingerabdriicke,
Spuren, Flecken

durch iiberkochende
Lebensmittel oder
Fliissigkeiten)

Uberkochen,
Schmelzen,
ausgelaufene
Fliissigkeiten auf dem
Glas.

Wie kann ich vorgehen?

1. Schalten Sie das Kochfeld
aus.

2. Geben Sie einen
Kochfeldreiniger auf das
lauwarme Glas.

3. Spiilen und trocknen Sie mit
einem sauberen Tuch oder
Papiertuch.

4., Schalten Sie das Kochfeld
wieder an.

Entfernen Sie diese sofort mit
einem Pfannenwender,
Spachtel oder Schaber fur
Glaskeramik-Kochfelder, aber
Vorsicht vor dem heiften
Kochfeld:

1. Schalten Sie das Kochfeld
aus.

2. Halten Sie den Kratzerim
Winkel von 30° zum

Kochfeld und kratzen die
Verschmutzung auf eine
kiihle Stelle des Feldes.

3. Reinigen Sie die
Verschmutzung mit einem
Spul- oder Papiertuch.

4. Gehen Sie wieinden
Schritten 2-4 der
Alltagsverschmutzung des
Glases vor.

Wichtig!

«Wenn das Kochfeld aus ist
zeigt das

Display auch kein “H”, was auf
eine heille Kochstelle hinweist.
» Scheuerschwdmme, einige
Nylonschwamme

und raue Scheuermittel
zerkratzen das Glas. Lesen Sie
immer das Etikett, um zu
Uberpriifen, ob Ihr Reiniger sich
dafiir eignet.

« Lassen Sie niemals Reini-
gungsriickstande auf dem
Kochfeld. Das Glas kénnte
beizen.

« Entfernen Sie diese Art von
Verschmutzungen schnellst-
moglich. Andererseits setzen
sich diese fest und beschadi-
gen das Glas.

« Schneidgefahr: Beachten Sie,
dass die klingen der Schaber
extrem scharfsind und zu
Verletzungen fiihren kénnen.
Halten Sie diese auRer der
Reichweite von Kindern.




Richtlinien fiir das Kochen

Was ist passiert?

Uberkochen an den
Bedienfeldern

Wie kann ich vorgehen?

1. Schalten Sie das Kochfeld

aus.

2. Saugen Sie das Ausgelaufene auf.
3. Wischen Sie den Touch-Control-Be-
reich mit einem sauberen, feuchten
Tuch oder einem Schwamm ab.

4. Wischen Sieden Bereich mit einem
Papiertuch vollstandig trocken.

5. Schalten Sie das Kochfeld wieder an.

Wichtig!

Das Kochfeld kann kurz piepen,
bevor es sich dann selbst
abschaltet. Das Touchfeld ist
evtl. ebenfalls ohne Funktion,
solange sich Fliissigkeit darauf
befindet.

Stellen Sie sicher, dass Sie den
Bereich komplett trocken
gewischt haben, bevor Sie das
Kochfeld wieder einschalten.
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Technische Daten

12, Technische Daten

Modellname KF772RL

Anzahl der Kochzonen 4

Netz 1 220-240V~ 6500-7800W
Netz 2 400V 3N~ 7200W

MaRe HxBXT (mm) 520X770x55
Einbaumale BXT (mm) 750x495

Brutto- / Nettogewicht 11,5/13,5kg

Gewicht und Abmessungen sind ungeféhre Angaben. Da wir stédndig
bestrebt sind, unsere Produkte zu verbessern, behalten wir uns vor,
Spezifikationen und Design ohne vorherige Ankiindigung zu andern.

13. Installation

Schneiden Sie die Arbeitsflache nach den GréRen wie in der Zeich-
nung dargestellt zu. Fir die Zwecke der Installation und Verwendung
miissen mindestens 5 cm Platz um das Loch bewahrt werden.

Die Dicke der Arbeitsflache muss mindestens 30mm betragen. Bit-
te wahlen Sie hitzebestandiges Arbeitsflachenmaterial, um groRere
Verformungen durch die Warmestrahlung der Kochplatte zu vermei-
den. Wie unten gezeigt:

L(mm) W(mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm)

X(mm)

770 520 55 51 750 495

50 min.




Installation

Stellen Sie unter allen Umstédnden sicher, dass das Kochfeld gut

beliiftet ist und die Zu- und Abluft nicht blockiert sind. Stellen
Sie optimale Bedingungen fiir die Arbeit mit dem Kochfeld her.
(siehe nachfolgende Abb.)

Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen dem Kochfeld und dem A
Schrank dartiber sollte mindestens 760mm betragen.

110

Sgo

)

Die Arbeitsplatte ist eben und horizontal und es ragt nichts in
den Arbeitsraum hinein.

.

« Der Untergrund (Arbeitsplatte) besteht aus einem
hitzebestadigen Material.

« Falls Gber einem Ofen installiert, muf® der Ofen (iber einen eige-
nen Lifter verfiigen.

20



Installation

« Die Installation muft allen Abstandsvorschriften entsprechen
sowie weiteren Vorschriften entsprechen

«+ Eine getrennte und geeignete Sicherung muR den Stromkreis
absichern und den lokalen Vorschriften entsprechen

« Diese Sicherung muft gepriift sein und mindestens 3 mm Luft um
alle Pole herum aufweisen (oder um alle aktiven [Phasen] Kon-
duktoren, falls in den Vorschriften vorgesehen)

« Die Sicherung muf fiir den Installateur leicht zuganglich sein

« Kontaktieren Sie einen Fachmann oder die Bauaufsichtbehdrde
falls Sie sich bei der Installation nicht sicher sind

« Verwenden Sie hitzebestandige und leicht zu reinigende Oberfla-
chen (wie z.B. keramische Fliesen) als Wandoberflichen um den
Kochbereich herum.

Vor Fixierung der Klammern

Die Einheit sollte auf einem stabilen, glatten Unter-
grund aufliegen (benutzen Sie hierfiir die Verpackung
als Unterlage). Verwenden Sie keinen Druck auf die
Bedienelemenete, welche aus dem Kochfeld hervor-

stehen. R
Justieren der Einbauklemmen s/ \-”: aZTtreaﬁgﬁqmer
Befestigen Sie das Kochfeld auf der Arbeitsoberflache Aggz{:”be”'“h

durch verschrauben von 4 Einbauklemmen an der A
Unterseite des Kochfeldes (siehe Abbildung) nach der
Installation. Justieren Sie die Position der Klemmen
gemal der verschiedenen Plattenstérken.

Warnungen c
« Das Glaskeramikkochfeld sollte bestenfalls durch einen Fachmann instal-
liert werden.

+ Das Glaskeramikkochfeld sollte nicht auf Kiihlanlagen, Geschirrspiilern
oder Trommeltrocknern installiert werden.

« Das Glaskeramikkochfeld ist so einzubauen, dass eine bessere Warme-
abstrahlung gewahrleistet werden kann, um seine Zuverlassigkeit zu
verbessern.

+ Die Wand und Heizzone oberhalb der Arbeitsflache sollte hitzebestandig
sein. Hitzebestandigen Kleber verwenden.




Schwarz

Kochfeld anschlieRen

14. Kochfeld an das Stromnetz anschlieRen

Die Stromversorgung sollte in Ubereinstimmung mit den einschlagi-
gen Standards oder einen einpoligen Leistungsschalter angeschlos-
sen werden. Siehe untere Darstellung:
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Wenn das Kabel ist beschadigt oder ersetzt werden muss, sollte dies
durch einen Techniker mit den richtigen Werkzeugen durchgefiihrt wer-
den, um Unfalle zu vermeiden.

Wenn das Geréat direkt an das Stromnetz angeschlossen ist, muss ein
omnipolarer Trennschalter mit einem Mindestabstand von 3 mm zwi-
schen den Kontakten installiert werden.

Der Installateur muss sicherstellen, dass die korrekte elektrische
Verbindung nach Sicherheitsvorschriften hergestellt wurde.

Das Kabel darf nicht geknickt oder zusammengedriickt werden.

Das Kabel muss regelméaRig tiberpriift werden. Es darf nur durch einen
Fachmann bzw. eine qualifizierte Person ersetzt werden.
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Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

E Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nichtin den Hausmiill. Nutzen

i~ Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgesehenen Sammelstellen und ge-
ben dort Ihre Elektrogerate ab, die Sie nicht mehr benutzen werden. Sie helfen damit
die potenziellen Auswirkungen, durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden. Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wieder-
verwertung, zum Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro- und
Elektronik-Altgeraten. Informationen, wo die Gerédte zu entsorgen sind, erhalten Sie

iber lhre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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15. KKT KOLBE Gewabhrleistung

Zur Inanspruchnahme von Gewahrleistungen ist in jedem Fall die Vorlage des Kaufbeleges
erforderlich. Fiir unsere KKT KOLBE Geréte leisten wir unabhangig von den Verpflichtungen

des Handlers aus dem Kaufvertrag gegenliber dem Endabnehmer unter den nachstehenden

Bedingungen Gewahrleistung:

Die Gewahrleistung erstreckt sich auf die unentgeltliche Instandsetzung des Gerétes bzw. der beanstan-
deten Teile in Deutschland und Osterreich. Anspruch auf kostenlosen Ersatz besteht nur fiir solche Teile,
die Fehlerim Werkstoff und in der Verarbeitung aufweisen. Ubernommen werden dabei sdmtliche direkten
Lohn- und Material- kosten, die zur Beseitigung dieses Mangels anfallen. Weitergehende Anspriiche sind
ausgeschlossen.

1. Die Gewahrleistung betrégt 24 Monate und beginnt mit dem Zeitpunkt der Ubergabe, der durch Rech-
nung oder Lieferschein nachzuweisen ist.

2. Innerhalb der Gewéhrleistung werden alle Funktionsfehler, die trotz vorschriftsmaRigem Anschluss,
sachgeméalRer Behandlung und Beachtung der giiltigen KKT KOLBE Einbauvorschriften und Betriebsanlei-
tungen nachweisbar auf Fabrikations- oder Materialfehler zuriickzufiihren sind, durch unseren Kunden-
dienst beseitigt. Kratzer auf Glas und Rahmen werden nur dann von dieser Gewahrleistung erfasst, wenn
sie direkt nach Einbau des KKT KOLBE Gerates unserem Kundendienst angezeigt werden. Transportscha-
den (diese miissen entsprechend den Bedingungen des Transporteurs gegen den Transporteur geltend
gemacht werden)

3. Durch Inanspruchnahme der Gewahrleistung verlangert sich die Gewahrleistungszeit weder fiir das Ge-
rat noch fiir neu eingebaute Teile. Ausgewechselte Teile gehen in unser Eigentum iiber.

4. Uber Ort, Art und Umfang der durchzufiihrenden Reparatur oder iiber einen Austausch des Gerites
entscheidet KKT KOLBE nach Ermessen. Soweit nicht anders vereinbart, ist unsere Kundendienstzentrale
zu benachrichtigen. Die Reparatur wird in der Regel am Aufstellungsort, ausnahmsweise in der Kunden-
dienstwerkstatt durchgefiihrt. Zur Reparatur anstehende Geréte sind so zugédnglich zu machen, dass keine
Beschéddigungen an Mébeln, Bodenbe- lag etc. entstehen kdnnen. Mit z.B. mit Silikon eingeklebte Kochfel-
der miissen vorher ausgebaut sein.

5. Die fiir die Reparatur erforderlichen Ersatzteile und die anfallende Arbeitszeit werden nicht berechnet.
6. Wir haften nicht fiir Schaden und Méngel an Geraten und deren Teile, die verursacht wurden durch:

- AuRere chemische oder physikalische Einwirkungen bei Transport, Lagerung, Aufstellung
und Benutzung (z.B. Schaden durch herunterfallen von Gegenstanden, Giberlaufende Speisen,
die auf dem Glas einbrennen ohne sofort entfernt zu werden, Kratzer auf dem Glas die z.B.
durch Sand am Topfboden entstanden sind

- Falsche GréRenwahl.

- Nichtbeachtung unserer Aufstellungs- und Bedienungsanleitung, der jeweils geltenden
baurechtlichen allgemeinen und értlichen Vorschriften der zustandigen Behérden,
Elektrizitatsversorgungs- unternehmen.

- ungewohnlichen Spannungsschwankungen gegeniiber der Nennspannung bei Elektrogeraten.
- Falsche Bedienung und Uberlastung und dadurch verursachter Uberhitzung der Geréte,
unsachgemaBer Behandlung, ungeniigender Pflege, unzureichender Reinigung der Geréte
oderihrer Teile; Verwendung ungeeigneter Putzmittel (siehe Bedienungsanleitung).

- Geréte, die nicht von einer Fachfirma angeschlossen worden sind.

Fallt die Beseitigung eines Mangels nicht unter unsere Gewahrleistung, dann hat der Endab-
nehmer fiir die Kosten des Monteurbesuches und der Instandsetzung aufzukommen.
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Vielen Dank fiirs Lesen.
Wir wiinschen lhnen viel SpaR
beim Kochen.

Thanks for reading.
We wish you much fun while cooking.
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