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Sicherheitshinweise

Tiir zu betreiben, da sonst schadliche Mikrowel-
lenenergie entweichen konnte. Es ist wichtig,
die Sicherheitsverriegelungen nicht zu manipu-
lieren oder zu umgehen.

2. Keine Gegenstande zwischen Ofenfrontplatte
und der Tir platzieren. Auf der Bodenflache,
sowie auf und zwischen den Dichtungsflachen
auf Reinigungsmittelriickstdnde achten und

Wichtige Hinweise zur Mikrowellenstrahlung

: 1. Versuchen Sie nicht, diesen Ofen mit offener

3. Nehmen Sie das Gerat auf keinen Fallin Betrieb,

wenn es eine Beschadigung aufweist. Es ist be-
sonders wichtig, dass die Ofentlr ordnungsge-
maR geschlossen ist. Weiterhin benutzen Sie
das Gerét bitte nicht, wenn folgende Merkmale
zutreffen: a) Tir (verbogen); b) Scharniere und
Verriegelungen (gebrochen oder gelockert); c)
Turdichtungen und Dichtflachen.

. Der Multifunktionsgarer sollte von niemandem

diese beseitigen.

Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung
weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als norma-
ler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an einem
Sammelpunkt fir das Recycling von elektrischen und
elektronischen Gerdten abgegeben werden muss. (Eu-
ropdische Richtlinie 2002/96/EG) bzgl. elektrischer und
elektronischer Altgerate (Waste electrical and Electronic
Equipment, WEEE)

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit
Ihrer Mitmenschen.

Umwelt und Gesundheit werden durch falsches Entsor-
gen gefdhrdet. Weitere Informationen Uber das Recy-
cling dieses Produkts erhalten Sie von Ihrem Rathaus,
lhrer Millabfuhr oder dem Geschéft, in dem Sie das Pro-
dukt gekauft haben.

Die von KKT KOLBE verwendeten Verpackungsmateriali-
en sind umweltfreundlich und kénnen recycelt werden.
Bitte entsorgen Sie das gesamte Verpackungsmaterial
mit angemessener Ricksicht auf die Umwelt.

auBer qualifiziertem Servicepersonal einge-
stellt oder repariert werden.

Dieses Symbol verdeutlicht einen Sicherheitshinweis.

Sie finden es insbesondere bei allen Beschreibungen der Ar-
beitsschritte, bei welchen Gefahr fiir Personen entstehen
kann. Beachten Sie diese Sicherheitshinweise und verhalten
Sie sich entsprechend vorsichtig. Geben Sie diese Warnungen
auch an andere Benutzer weiter.
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Dieses Symbol verdeutlicht einen Warnhinweis.

Sie finden es bei der Beschreibung der Arbeitsschritte, die
besonders zu beachten sind, damit Beschadigungen an den
Geraten verhindert werden kénnen. Geben Sie auch diese Si-
cherheitshinweise an alle Geratebenutzer weiter.

Dieses Symbol verdeutlicht Hinweise & Tipps.

Dieses Symbol weist Sie auf niitzliche Tipps hin und macht auf
richtiges Vorgehen und Verhalten aufmerksam. Das Beachten
der mit diesem Symbol versehenen Hinweise erspart lhnen
manches Problem.

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir die Zubereitung von Lebensmitteln im
privaten Haushalt oder dhnliche Bedingungen bestimmt und nicht fiir den
gewerblichen Einsatz geeignet. (Gewahrleistungsverlust). KKT KOLBE haftet

keinesfalls fiir Schaden, die durch unsachgemaBen Umgang, Nichtbeachtung
der Bedienungsanleitung und zweckfremde Nutzung entstehen!




Sicherheitshinweise

A Sicherheitshinweise

+ Dieser Multifunktionsgarer wurde fiir die Zubereitung
von Lebensmitteln in privaten Haushalten herge-
stellt.

« Wahrend und unmittelbar nach der Benutzung des
Multifunktionsgarers sind Backraum, Heizkorper,
Backbleche und Grillrost noch sehr heil! Benutzen Sie
deshalb Topflappen.

« Sie diirfen niemals entflammbare Materialien fir den
Multifunktionsgarer verwenden.

+ Die Oberflachen des Multifunktionsgarers kdnnen sehr
heid werden wenn das Gerat bei einer hohen Tempera-
tur Gber einen langeren Zeitraum betrieben wird.

« Beim Offnen der Multifunktionsgarertiir kann HeiRluft
und Dampf entweichen.

« Wenn Lebensmittel Alkohol enthalten, kann der Alko-
hol verdunsten und aufgrund der hohen Temperatu-
ren Feuer fangen.

« Die Reinigung des Gerdtes mit einem Dampf- oder
Hochdruckreiniger ist verboten!

« Wahrend des Betriebes wird die Multifunktionsgarer-
tlr heiR. Lassen Sie niemals Kleinkinder unbeaufsich-
tigt solange das Gerat in Betrieb ist.

« Tiefkiihlkost wie Pizza sollte auf dem Grill gegart wer-
den. Wenn das Backblech benutzt wird, kann es sich

« Auf den Multifunktionsgarerboden keine Alufolie,
Backbleche, Pfannen oder Topfe legen. Bei Betrieb
kann der Boden durch den entstehenden Hitzestau
beschadigt werden.

« Obstséfte, die vom Backblech tropfen, konnen auf der
Emaille Flecken hinterlassen, die evtl. nicht mehr ent-
fernt werden kdnnen. Zur Vermeidung ein Backblech
unten einsetzen.

+ Das Gerat ist zum Einbau in einen Einbauschrank be-
stimmt. Es ist ausschlieBlich flir die Zubereitung von
haushaltsiiblichen Speisen zu verwenden und nicht
fir unbeaufsichtigten Betrieb geeignet. Die Anwen-
dungsmoglichkeiten wie Braten oder Backen sind
nachfolgend beschrieben.

+ Im Falle einer Stérung oder Beschddigung des Gerétes,
bitte nicht anschlieRen. Reparaturen diirfen nur von
einem anerkannten Elektriker durchgefiihrt werden.
Bei einer nicht fachgerechten Reparatur bringen Sie

bei groRen Temperaturunterschieden verformen.

Giellen Sie nie Wasser in einen heiflen Multifunktions-
garer! Verbriihungsgefahr durch entstehenden Was-
serdampf! Es kdnnen Schaden entstehen.

Wahrend der Multifunktionsgarer in Betrieb ist, sollte
die Multifunktionsgarertiir geschlossen bleiben.

Vorsicht beim Offnen der Tir wéhrend des Dampfreini-
gungs-Verfahrens. Das Wasser ist sehr heil3!

Legen Sie im Backraum keine Aluminiumfolie aus und
stellen Sie keine Pfannen, Tépfe usw. direkt auf den
Backraumboden, da sonst die Beschichtung bescha-
digt werden kann.

Fruchtséafte hinterlassen Flecken die sich von der Ober-
flache nicht mehr beseitigen lassen. Beim Backen von
sehr feuchten Kuchen, verwenden Sie tiefe GefaRe.

Stellen Sie keine Kuchenformen auf der offenen Multi-
funktionsgarertiir ab.

Dieses Gerat ist nicht fiir Kleinkinder oder gebrechli-
che Personen ohne Aufsicht geeignet.

Kleine Kinder sollten immer beaufsichtigt werden um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

sich oder andere in Gefahr. Wenn |hr Gerat eine Repa-
ratur benotigt, wenden Sie sich an unseren Service.

Wenn das Netzkabel defekt ist, muss es durch ein spe-
zielles Kabel oder eine Montage beim Hersteller, bzw.
bei lhrem Servicefachmann ersetzt werden.

Elektrische Leitungen diirfen den Multifunktionsgarer
nicht beriihren.

Der Multifunktionsgarer sollte durch einen zugelasse-
nen Leistungsschalter angeschlossen werden.

Verwenden Sie niemals Mehrfachsteckdosen oder Ver-
langerungskabel. Das Typenschild befindet sich auf
der rechten Seite der Tur.

- Die Stromversorgung des Gerates sollte bei Reparatur
und Reinigung ausgeschaltet sein.

Vorsicht beim Anschluss an Steckdosen die sich in der
N&he des Multifunktionsgarers befinden.




Lieber Kunde,

wir danken lhnen fiir das in uns gesetzte Vertrauen
und fiir den Erwerb dieses KKTKOLBE-Gerates. Das
von lhnen erworbene Gerat ist so konzipiert, dass
es den Anforderungen im Haushalt entspricht.

Wir bitten Sie die vorliegende Bedienungsanwei-
sung, die lhnen die Einsatzmoglichkeiten und die
Funktionsweise lhres KKT KOLBE-Einbaugerates
beschreibt, genau zu beachten.

Diese Bedienungsanleitung ist verschiedenen Ge-
ratetypen angepasst, daher finden Sie darin auch
die Beschreibungen von Funktionen, die lhr Gerat
evtl. nicht enthalt.

Fur Schaden an Personen oder Gegenstanden, die
auf eine fehlerhafte oder unsachgemaRe Installati-
on des Gerétes zurlickzufiihren ist, Gbernimmt der
Hersteller keinerlei Haftung.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, evtl. not-
wendige Modellmodifizierungen an den Geratety-
pen vorzunehmen, die der Bedienerfreundlichkeit
und dem Schutz des Benutzers und dem Gerat
dienen und einem aktuellen technischen Standard
entsprechen.
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stetig aktualisieren.

Bitte beachten Sie, dass wir unsere Handbuchdokumentationen

Vielen Dank!

Sollten Sie trotz unserer eingehenden Qualitats-
kontrolle einmal etwas zu beanstanden haben, so
wenden Sie sich bitte an unseren hauseigenen Kun-
dendienst.

Dieser wird lhnen gerne weiterhelfen.

lhr KKT KOLBE-Team

KKT KOLBE Kundenservice | O

Tel. 09502 925880
Mail: info@kolbe.de
www: www.kolbe.de

> Weitere Daten und Dokumente
finden Sie auf unserer Website unter
Support-Center.

Sollten Sie also Unstimmigkeiten erkennen: Die aktuellste Version lhres
Benutzerhandbuches finden Sie immer auf unserer Support- oder Produktseite

unter www.kolbe.de

Benutzerhandbuch

Modell EBM450ED

Version 1.0

© KKT KOLBE Kiichentechnik.

KKT KOLBE ist eine eingetragene Warenmarke.
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EG - Konformitatserklarung C €

Produktbezeichnungen: Die relevanten Unterlagen kdnnen durch
EBM450ED die zustandigen Behérden tiber den Pro-

duktverkaufer angefordert werden.
Der Hersteller [ Inverkehrbringer:
KKT KOLBE Kiichentechnik GmbH & Co. KG
OhmstraRe 17
D-96175 Pettstadt 13.10.2016

Fur die, in dieser Bedienungsanleitun ! 7 e
g : //

beschriebenen Produkte, liegen samtliche
entsprechenden EG Konformitatserklarun- Jan Kolbe
gen vor. Leiter Produktmanagement







Technische Daten

Technische Daten

Hersteller KKT KOLBE
Modell EBD450ED
Stromspannung (V)/ Frequenz (Hz) 220-240/50
Verteilung Sicherung (A)/Sicherungsschalter (A) | 16

Mikrowelle Eingangswelle (W) 1500-1600
Mikrowelle Ausgangsleistung (W) 1000
Mikrowelle Leistungsfrequenz(MHz) 2450
Grillleistung (W) 1400-1650
Umluftleistung (W) 1350-1500
Abmessungen 594 x 530 455
Verpackungsabmessungen 675X 666 x 525
Brutto/Nettogewicht (kg) 38/34,3
Durchmesser Drehplatte (mm) 315

VorsichtsmafRnahmen
Diese Bedienungsanleitung ist ein wichtiger Bestandteil des Gerats. Bewahren Sie

das Handbuch gut auf und lesen Sie sich die Informationen vor der ersten Benutzung
sorgfaltig durch. Die Installation des Geréts sollte von einer qualifizierten Fachperson
ausgeflihrt werden. Dieses Gerét ist nur fir den privaten Haushalt und zur ausschlieR-
lichen Zubereitung von Speisen bestimmt. Der Hersteller iibernimmt keine Haftung
fir einen anderen Gebrauch des Gerats. Dieses Geréat entspricht den EEC Sicherheits-
bestimmungen.

@ Benutzen Sie das Gerat nie zum Heizen von Raumen!




Bedienung des Gerits
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Stand-By

Kochzeiteinstellung (Zeit, Startvorwahl) EnergleSPartl Pps

Weitere Einstellungen (Leistung, Gewicht,

Aphl des Abtaumodus) « Nach Moglichkeit dunkle schwarz lackierte, silikonbeschich-

Einstellung der Uhr tete oder emaillierte Backformen verwenden, weil diese die
Multifunktionsgarerhitze besonders gut aufnehmen.

Kindersicherung + Den Multifunktionsgarer nur vorheizen, wenn es im Rezept
oderin den Tabellen angegeben ist.

Hinaufzahlen » Beim Aufheizen des leeren Multifunktionsgarers wird viel

) ) Energie benétigt. Deshalb kann durch das Backen mehrerer
Hinunterzahlen Gerichte hintereinander Energie eingespart werden, weil

die Restwarme optimal genutzt wird.
Start/Pause

@OOO®OOE

+ Gegen Ende langerer Backzeiten den Multifunktionsgarer
etwa 10 Minuten vorher ausschalten, um die Restwarme
zum Fertigbacken zu nutzen.



Beheizungsarten

Beheizungsarten

4

Mikrowelle

Bei diesem Beheizungsmodus erfolgt die Erwdrmung
der Speisen ausschlieflich durch Mikrowellenstrah-
lung. Ideal zum Auftauen, Aufwarmen oder zum
Zubereiten von Fertigspeisen.

Mikrowellen
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Grill

Lediglich der obere Heizkorper ist in Betrieb. Fir das
Braten mit Grill verwenden Sie bitte das mitgeliefer-
te Gestell.
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Mikrowelle und Grill

Diese Funktion ist ideal, um Speisen schnell zu ko-
chen und direkt im Anschluss ,gebraunt® zu bekom-
men. Die Mikrowelle kocht - der Grill toastet.

Y
@
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Umluft

Zusatzlich zu den Heizelementen wirbelt ein Venti-
lator die heil3e Luft gleichmaRig im Rohrenraum. Die
Gerichte werden leicht auf der AufRenseite knusprig
gebraunt und bleiben in der Innenseite noch saftig.




Beheizungsarten

Mikrowelle und Umluft

In diesem Modus sorgt die Mikrowellenfunktion flr
eine prézise Erhitzung des Garguts in Kombination
mit einem Gebldse. Dies kann bei speziellen Anwen-
dungen fir eine knusprigere Hiille sorgen.

&Y Grill und Umluft

Wenn Sie dieses Programm aktiviert haben, ist ein
stérkerer Grill aktiviert. Zusatzlich l[duft der Umluft-
Ventilator, um eine gleichméaRigere Verteilung der
Luft zu gewéhrleisten.

Mikrowelle, Grill und Umluft

Wenn Sie dieses Programm aktiviert haben, ist ein
stérkerer Grill aktiviert. Zusatzlich l[duft der Umluft-
Ventilator, um eine gleichméaRigere Verteilung der
Luft zu gewéhrleisten.

Weitere Symbole

Auftaumodus

C"\||| Kochzeit

9| verzoégerungsstart
Mikrowellen-Leistung

Temperatur

=

Uhr

Kindersicherung

Gewicht




A Wichtige Hinweise fiir die
Benutzung

1. Wenn das Gerat zum ersten Mal ver-
wendet wird, sollte es auf einer hohen
Temperatur lange genug erwarmt
werden. So wird sichergestellt, dass
keine 6ligen Riickstande in der Rohre
verbleiben, welche Lebensmittel mit
unangenehmen Gertlichen belasten
konnten.

2. Lassen Sie gekochte Speisen nicht zu
lange im Gerat, um zu verhindern, dass
sich unnétig viel Kondenswasser auf der
Turscheibe und im Geh&use anlagert.

3. Esistverboten, die Mikrowellenfunktion
ohne Kochgut im Gerat zu benutzen.

Einstellen der Zeit

« Wenn der Strom eingeschaltet ist, zeigt ein blinkendes Display ,,00:00¢ - Die Zeit kann
nun eingestellt werden.

- Driicken Sie nun die Tasten () oder (), um die Stundenzahl zu erhohen oder zu
verringern.

+ Nachdem Sie die richtige Stunde eingestellt haben, betatigen Sie die Taste noch-
mals, um die Minutenzahl einzustellen. Driicken Sie nun wieder @ oder @, um die
Minutenzahl zu erh6hen oder zu verringern. AnschlieRend (&) nochmals, um die Zeit-
konfiguration abzuschlieRen.

« DasIntervall des Uhrzeitbereichs ist zwischen 0:00 und 23:59.

Andern der aktuellen Zeit

« Wenn sich das Gerat im Standby-Modus befindet und die Uhrzeit anzeigt, halten Sie die
Tastefi]r drei Sekunden gedriickt. Nun beginnt die Anzeige zu blinken, woraufhin die
neue Zeit eingestellt werden kann.

Ein- und Ausschalten der Uhrzeitanzeige

« Wenn sich die Mikrowelle im Standby-Modus befindet, driicken Sie (&) und die Uhr wird
auf dem Display angezeigt

+ Betatigen Sie einfach (¥) nochmals und die Uhrzeit verschwindet aus der Anzeige.

11



Bedienung des Mikrowellen-Kombigarers

Auswadhlen der Funktionen

Nachdem Sie die Taste @ fur eine Sekunde gedriickt
haben wird das Geréat in den Funktionsauswahl-Modus
schalten. Eine vorgeschlagene Zeit und Daten (einschlieR-
lich Mikrowellenleistung, Gewicht, etc.) werden auf dem
Display angezeigt. Sie kdnnen Ihre gewtlinschte Funktion
durch das Driicken von @ (ndchste Funktion) und @(vor—
herige Funktion) auswahlen.

Nur Mikrowelle

Nachdem Sie diese Funktion gewahlt haben, leuch-

ten die Indikatoren und auf. Das Display zeigt
01:00 und 800 W.

Driicken Sie , um die Kochzeit einzustellen. Wenn
die gewabhlte Zeit blinkt, driicken Sie oder \Z”J, um
die Kochzeit zu verdandern. Die maximale Zeit betragt
90:00 (90 Minuten; die ersten 30 Minuten werden auf
100% Leistung betrieben, die restlichen 60 Minuten
werden bei 80% ausgefiihrt)

Driicken Sie @ , um die Mikrowellenleistung einzustel-
len. Wenn die sewdhlte Leistungshohe blinkt, driicken
Sie @oder @, um die Leistung festzulegen.
Mégliche Werte: 1000/800/600/400/200/0W

Driicken Sie ,um den Vorgang zu starten. Der
Countdown wird nun beginnen. Das Icon der Mik-
rowelle beginnt zu blinken.

Leistungsdefinitionen:
1000 W: Hohe Leistung

800 W: Mittelhohe Leistung
600 W: Mittlere Leistung
400 W: Mittelgering

200 W: Gering

0 W: Kihl

Nur Grill

Nachdem Sie diese Funktion gewahlt haben, leuch-
ten die Indikatoren [—Jund auf. Das Display zeigt
15:00.

Driicken Sie , um die Grillzeit einzustellen. Wenn
die gewihlte Zeit blinkt, driicken Sie () oder O, um
die Kochzeit zu verdandern. Die maximale Zeit betragt
90:00.

Driicken Sie ,um den Vorgang zu starten. Das
Grillsymbol blinkt (.

Umluft

+ Nachdem die Funktion “Umluft” ausgewahlt wird,

leuchten die Symbole und m aufund der

Bildschirm zeigt 5:00 und 110 °C an.

« Dricken Sie , um die Kochzeit einzustellen. Wenn
die voreingestellte Zeit blinkt, driicken Sie @ oder

, um die Kochzeit zu verandern. Die maximale Zeit
betragt 90:00 Minuten. Driicken Sie , um den Koch-
vorgang zu starten und die Kochzeit wird herunterge-
zahlt.

- Driicken Sie @ , um die Temperatureinstellung zu
verandern (110°C - 230°C). Wenn die voreingestellte
Temperatur 110°C auf dem Bildschirm blinkt, kann
die Temperatur mit den Tasten @ oder © verandert
werden.

+ Driicken Sie , um den Vorgang zu starten. Der
Countdown wird nun beginnen. Das Icon L& der Mik-
rowelle beginnt zu blinken.

Hinweis: Wahrend der Kochzeit kann die aktuelle
Uhrzeit iiber das Driicken der Taste iiberpriift
werden.

Mikrowelle + Grill

+ Nachdem die Funktion ,Mikrowelle + Grill” ausgewahlt

wird, leuchten die Symbole , und aufund
der Bildschirm zeigt 10:00, 400W an.

« Driicken Sie , um die Kochzeit einzustellen. Wenn die
voreingestellte Zeit blinkt, driicken Sie @ oder ©, um
die Kochzeit zu verdandern. Die maximale Zeit betragt
90:00 Minuten.

« Driicken Sie @, um die Leistungseinstellung zu &n-
dern. Wenn die voreingestellte Leistung von 400W auf
dem Bildschirm blinkt, kann diese mit den Tasten @
oder © verandert werden. Es gibt 3 Leistungseinhei-
ten: 600W, 400W, and 200W.

« Driicken Sie __,um den Garvorgang zu starten, der
Countdown d beginnen und der Indikator [7Z] wird
blinken.

Die Mikrowelle + Grillfunktion ist ideal zum Kochen
und Brdunen von Speisen nach dem Kochen. Darliber
hinaus kénnen Sie auch Gerichte mit Kase grillen und
kochen. Die Mikrowelle und der Grill arbeiten gleich-
zeitig: Die Mikrowelle kocht und der Grill braunt.

Die in der kombinierten Funktion zu verwenden-
den Behilter sollten fiir Mikrowellen- und Grillge-
brauch geeignet sein. Siehe hierzu den Abschnitt
iiber Mikrowellengeschirr.




Bedienung des Mikrowellen-Kombigarers

Denken Sie daran, dass die angegebenen Zahlen nur
eine ungefahre Richtlinie bilden und je nach Tempe-
ratur, Feuchtigkeit und Art der Lebensmittel variieren
kénnen.

Wenn die Zeit nicht ausreicht, um das Essen gut zu
braunen, legen Sie die Speise fiir weitere 5 oder 10
Minuten unter den Grill.

Bitte erlauben Sie die Ruhezeiten der Speisen und
vergessen Sie nicht, die Fleischstiicke zu drehen. Wenn
nicht anders angegeben, verwenden Sie die Drehtel-
lerplatte zum Kochen. Die in der Tabelle angegebenen
Werte sind giiltig, wenn das Ofeninnere kalt ist (es ist
nicht notwendig, den Ofen vorzuheizen).

Grill und Umluft

» Nach Auswahl der Funktion ,,Grill + Umluft“ leuchten
die Symbole 82 [@ll, und (2] und der Bildschirm zeigt
5:00 und 110W an.

+ Driicken Sie @, um die Garzeit einzustellen (die maxi-
male Zeit betrdgt 90 Minuten). Wenn die voreingestell-
te Zeit blinkt, konnen Sie die Garzeit durch Driicken
von ® und © andern.

+ Betétigen Sie @, um die Temperatur einzustellen (110-
230°C). Wenn die voreingestellte Temperatur 110°C auf
dem Bildschirm blinkt, kann die Temperatur durch das
Driicken von ® und © geandert werden.

+ Driicken Sie ®, um mit dem Garen zu beginnen. Die
Kochzeit wird heruntergezahlt, wahrend die Symbole
und (& blinken.

Hinweis: Wahrend der Garzeit kann die aktuelle Zeit
durch Driicken der Taste |©)] (iberpriift werden.

Mikrowelle + Umluft

+ Nach Auswahl der Funktion ,,Mikrowelle + Umluft“
leuchten die Symbole und /| auf und der Bild-
schirm zeigt 10:00 und 400W an.

« Driicken Sie @, um die Garzeit einzustellen (die maxi-
male Zeit betragt 90 Minuten). Wenn die voreingestell-
te Zeit blinkt, konnen Sie die Garzeit durch Driicken
von @ oder © andern.

« Driicken Sie @, um die Mikrowellenleistung einzu-
stellen. Wenn die voreingestellte Mikrowellenleistung
400W auf dem Bildschirm blinkt, kann die Leistung
durch Driicken von @ oder © geandert werden.

« Driicken Sie die Taste @ erneut, um die Temperatur
einzustellen. Wenn die voreingestellte Temperatur
110°C auf dem Bildschirm blinkt, kann die Temperatur
durch Driicken von @ oder © geandert werden.

« Driicken Sie ®, um mit dem Garen zu beginnen, die
Garzeit wird heruntergezahlt, wahrend das Symbol
blinkt.

&7 Mikrowelle + Grill + Umluft

« Nach Auswahl der Funktion ,Mikrowelle + Grill +
Umluft“ leuchten die Symbole BZ1 [@l], und (& auf
und der Bildschirm zeigt 10:00 und 400W an.

« Driicken Sie ©, um die Garzeit einzustellen (die
maximale Zeit betrdgt 90 Minuten). Wenn die
voreingestellte Zeit blinkt, kdnnen Sie die Garzeit
durch Driicken von ® und © andern.

« Driicken Sie @, um die Mikrowellenleistung
einzustellen. Wenn die voreingestellte Mikrowel-
lenleistung 400W auf dem Bildschirm blinkt, kann
die Leistung durch Driicken von ® und © oder
geandert werden.

« Betatigen Sie @, um die Temperatur einzustellen
(110-230°C). Wenn die voreingestellte Temperatur
110°C auf dem Bildschirm blinkt, kann die Tempe-
ratur durch das Driicken von @ und © geandert
werden.

« Driicken Sie die Taste @ erneut, um die Tem-
peratur einzustellen. Wenn die voreingestellte
Temperatur 110 ° C auf dem Bildschirm blinkt,
kann die Temperatur durch Driicken von ® oder
© geandert werden.

« Dricken Sie ®, um mit dem Garen zu beginnen.
Die Kochzeit wird heruntergezahlt, wahrend das
Symbol &7 blinkt.

Hinweis: Die Leistungseinheiten 600 W, 400 W und
200 W stehen hier zur Auswahl.

Auftaumodus

Nachdem Sie diese Funktion ausgewahlt haben,
werden die Symbole (] und &l aufleuchten. Der
Bildschirm zeigt PRO1 und 100 an.

Driicken Sie @, um auf Auftauen durch Gewicht-
Programm umzuschalten. Driicken Sie dann ® oder
O, um das entsprechende Programm auszuwihlen. Es
stehen 5 Programme - PRO1 bis PRO5 - zur Auswahl.

Driicken Sie © erneut, um das Gewicht einzustellen,
und driicken Sie dann ©@ oder ©, um das Gewicht ein-
zustellen. Der Bereich des Gewichts ist von 100-2500
Gramm. (Verschiedene Programme haben unter-
schiedliches Gewicht)

Driicken Sie ®, um mit dem Garen zu beginnen, und
die Garzeit wird heruntergezahlt. Das Auftau-Symbol
blinkt.

13



Bedienung des Multigarers

Beim Auftauvorgang stoppt das Gerat, wenn es die
halbe eingestellte Zeit erreicht hat, und es gibt drei Si-
gnaltdne alle 30 Sekunden als Erinnerung. Das Auftau-
Symbol Bl hért auf zu blinken, wahrend das Wort
»,drehen“ auf dem Bildschirm erscheint und blinkt, um
Sie daran zu erinnern, die Tur zu 6ffnen und das Essen
umzudrehen. Schlieffen Sie dann die Tir und driicken
Sie die Starttaste ®, um das Auftauen fortzusetzen.

Die Auftauzeit wird nach der Art und dem Gewicht der
Lebensmittel berechnet. Die Mikrowelle kann automa-
tisch eingestellt werden, um das beste Auftauergebnis
zu erreichen. Die folgende Tabelle ist eine praktische
Anleitung fiir die Auswahl des gewiinschten Auftaupro-
grammes.

Startverzogerung (automatisches Kochen)

» Nachdem Sie die Kochzeit und -funktion eingestellt
haben, driicken Sie nochmals, um die verzogerte
Startzeit einzustellen.

. leuchtet auf und das Display zeigt die aktuelle Zeit
(Stundenwert blinkt). Driicken Sie @ oder ©, um die
verzogerte Startzeitstunde zu andern. Driicken Sie
nun @ nochmals, die Minutenzeit wird blinken. Beta-
tigen Sie nun nochmals @ oder ©, um die Minutenzeit
zu andern.

« Driicken Sie @, um die Konfiguration zu betatigen.
Wenn Sie @ erneut driicken, wird das Gerat sofort
starten.

Das Display zeigt die verzogerte Startzeit und die aktuel-
le Zeit wiederum, wenn das Gerat im Standby-Modus ist.
Driicken Sie @ fiir eine Sekunde, falls Sie die gewdhlte
Funktion abbrechen méchten.

Reinigungsfunktion

« Nachdem Sie diese Funktion ausgewahlt haben, wer-
den die Symbole und [&5] aufleuchten. Das Display
zeigt das voreingestellte Programm S$-01 und Gewicht
230.

« Driicken Sie @ , anschlieRend mit (£) und (), bis das
Display CL-1 und 10:00 zeigt. Die Prozesszeit betragt
10:00 und kann nicht veréndert werden.

« Drlcken Sie nun , um den Vorgang zu starten. Der
Indikator blinkt, wahrend dauerhaft leuchtet.

Den Kochprozess unterbrechen

Sie kdnnen den Kochvorgang jederzeit durch Driicken der
Taste @, oder durch Offnen der Ofentiir stoppen. Gleichzei-
tig, wenn das Gerat ad-hoc nicht mehr funktioniert, zeigt
das Display immernoch die Restzeit. Hier konnen Sie wenn
Sie mochten:

Die Speise wenden oder riihren, um gleichmafiges Kochen
zu gewahrleisten

Die Arbeitsparameter andern

Den Vorgang durch Driicken von © (eine Sekunde)
abbrechen

Um den Vorgang wieder zu starten, schlieRen Sie die Tur
und betéatigen Sie @,

Programmparameter dndern

Die Garparameter (Zeit, Gewicht, Leistung, etc.) kdnnen
nur verandert werden, wenn Sie den Vorgang unterbre-
chen. Gehen Sie hier wie folgt vor:

Nachdem Sie © fiir eine Sekunde lang im Standby-Modus
gedriickt haben, wird das Gerat in das Funktionsmenu
wechseln.

Driicken Sie © und @ oder ©, um die Garzeit einzustellen
Driicken Sie ®, um zur Leistungseinstellung zu wechseln

Driicken Sie @um den Garprozess fortzusetzen.

Programm beenden und abbrechen

« Am Ende des Programms héren Sie drei Signaltdne
und auf dem Display erscheint das Wort ,,End*. Die Si-
gnalténe wiederholen sich alle 30 Sekunden innerhalb
von flinf Minuten, bis die Tiir ge6ffnet oder gedriickt
wird. Die Mikrowelle kehrt in die OFF-Einstellung
zurtick.

+ Driicken Sie wéhrend des Prozesses der Programmie-
rung oder des Garvorgangs 1 Sekunde lang ©, um
das Gerat zu stoppen und in den Standby-Modus zu
schalten.




Bedienung des Multigarers

Show-Room (Demo-Modus)

Im Standby-Betrieb driicken Sie die Tasten © und
gleichzeitig, bis der Text “OFF SHOW”auf dem Display
angezeigt wird. Nun betétigen Sie nur ® oder © und das
Gerat schaltet in den Show-Room-Modus. Driicken Sie
® oder © nochmals, so wird der Show-Room-Modus
unterbrochen. Driicken Sie , um zurtick in den Stand-
By-Modus zu gelangen.

Hinweis: Die Show-Room-Funktion ist praktisch fiir den
Vertrieb und Verkaufsrdume - fiir die normale Verwen-
dung sollte sie ausgeschaltet bleiben.

Kindersicherung

SchlieBen: Im Stand-By-Modus oder wahrend eines
Garprozesses betatigen Sie die Taste & fiir 3 Sekunden.
Nun wird das Gerat abgeriegelt.

Entriegeln: Driicken Sie [E] fiir 3 Sekunden und das
Gerat wird wieder entriegelt. Der Indikator (2! erlischt.

Kithlungssystem

Dieses Gerat ist mit einem Beluftungssystem ausge-
stattet, welches startet, sobald ein Programmvorgang
eingeschaltet wird.

Der Betrieb der Gebldse erzeugt einen Luftstrom, der
senkrecht oberhalb der Tir verlauft. Dieser kann fiir
eine kurze Zeit weiterlaufen, selbst nachdem das Gerat
ausgeschaltet ist.

Tiirverriegelungsschalter

Das Licht bleibt an, wenn der Tiirverriegelungsschal-

ter nicht ganzlich angeschlossen oder unvollstédndig
geschlossen ist. In diesem Fall kdnnen Sie die Parameter
verdndern, nicht jedoch die Mikrowelle starten. Das
Display zeigt den Text ,door®, wenn Sie den @-Schalter
dricken. Nach 3 Sekunden wiirde das Programm in den
Einstellungsmodus zurtickkehren.

Licht

Das Licht des Gerits ist eingeschaltet bei:
1. Arbeitsvorgang, auRer bei geodffneter Tiir
2. Wenn die Ofentiir im Standby-Modus geéffnet ist

3. Nach 10 Minuten schaltet sich bei vergessen gedffne-
ter Tuir das Licht automatisch ab.

] Kochen mit dem Grill

Fur ein besseres Backergebnis verwenden Sie bitte das
mitgelieferte Gestell.

Platzieren Sie es so, dass es nicht in Kontakt mit der Metal-
loberflache des Ofeninnenraums kommt, den es besteht die
Gefahr fur Schaden.

Wichtige Hinweise:

« Eswird etwas Rauch und Geruch geben, wenn der Grillzum
ersten Mal eingesetzt wird, da eventuell 6l aus dem Her-
stellungsprozess ubrig ist.

» Das Glas der Ofentiir wird sehr heil}, wenn der Ofen in
Betrieb ist. Halten Sie Kinder fern.

« Wenn der Grill fir einen ldngeren Zeitraum verwendet
wird, ist es normal, dass die Elemente sich zeitweilig auf-
grund des Sicherheitsthermostats ausschalten.

» Wichtig: Wenn das Essen in Behaltern gekocht wird, sollten
Sie Uberpriifen, dass der Behalter fiir die Mikrowelle geeig-
net ist. Siehe den Abschnitt Giber die Art des Geschirrs!

« Wenn der Grill verwendet wird, ist es moglich, dass einige
Fettspritzer auf die Heizelemente spritzen. Das ist eine
normale Situation und bedeutet nicht, dass ein Bedie-
nungsfehler vorliegt.

« Nachdem Sie mit dem Kochen fertig sind, reinigen Sie den
Innenraum und das Zubehor.
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Hinweise zu den Beheizungsarten

Kochen mit der Mikrowelle

Achtung!

Lesen Sie den Abschnitt ,,Sicherheits-
hinweise* vor dem Kochen mit der
Mikrowelle.

AN

Hier einige Empfehlungen fiir das Kochen mit der
Mikrowelle:

Vor dem Erhitzen oder Kochen von Speisen mit Schale oder
Haut schalen (z. B. Apfel, Tomaten, Kartoffeln, Wurst), da-
mit sie nicht platzen.

Bevor Sie einen Behalter oder eine Schiissel verwenden,
stellen Sie sicher, dass er fiir Mikrowellen geeignet ist (siehe
Abschnitt ,Mikrowellengeschirr®).

Beim Kochen von Nahrungsmitteln mit sehr geringer
Feuchtigkeit (z. B. Auftauen von Brot, Herstellen von Pop-
corn usw.) ist die Verdampfung sehr schnell und das Essen
kann verbrennen. Das Gerat und das genutzte Geschirr kon-
nen in einer solchen Situation beschadigt werden. Stellen
Sie die Garzeit entsprechend ein und beobachten Sie den
Kochvorgang genau.

Es ist nicht méglich, mit Ol (Frittieren) in der Mikrowelle zu
erhitzen.

Wenn Sie mehrere Behélter, wie z.B. Tassen, haben, legen
Sie diese gleichmalig auf der Drehtellerplatte ab.
Plastikbeutel nicht mit Metallclips verschlieRen. Verwen-
den Sie stattdessen Plastikclips. In die Plastiktiiten Locher
einstechen, damit der Dampf austreten kann.

Stellen Sie sicher, dass eine Temperatur von mindestens 70
° C beim Erhitzen oder Kochen von Lebensmitteln erreicht
wird.

Waéhrend des Garvorgangs ist moglicherweise Dampfan der
Fenstertlir der Mikrowelle vorhanden, und es kann anfan-
gen zu tropfen. Dies ist normal und kann vor allem auftre-
ten, wenn die Raumtemperatur niedrig ist. Die Qualitat des
Kochens ist davon nicht betroffen. Reinigen Sie die Mikro-

welle nach der Benutzung.

+ Beim Erwarmen von Flussigkeiten Behdlter mit einer brei-
ten Offnung verwenden, damit der Dampf leicht verdunsten
kann.

Beachten Sie, dass die angegebenen Zahlen nur Richtwerte
sind und in Abhédngigkeit von den Ausgangszustand, Tem-
peratur, Feuchtigkeit und Art der Lebensmittel variieren
konnen. Es wird auf den Anfangszustand, Temperatur, Feuch-
tigkeit und verschiedenen Arten von Lebensmitteln abhangig.
Es ist ratsam, die Zeiten und Leistungsstufen an die jeweili-
ge Situation anzupassen. Abhdngig von den genauen Eigen-
schaften der Lebensmittel miissen Sie méglicherweise die
Kochzeiten oder die Leistung erhdhen.

Wichtige Mikrowellen-Kochgrundsatze

« JegroRer die Menge der Speise, desto langer die Garzeit.
Beachten Sie, dass:

> Doppelte Menge = Doppelte Zeit
> Halbe Menge = Halbe Zeit

« Jeniedriger die Temperatur, desto langer die Garzeit.
Lebensmittel, die viel Flissigkeit enthalten, erwdrmen sich
schneller.

+ Kochen wird ,gleichmaRiger”, wenn die Speise ,,gleichma-
Rig“ auf dem Drehteller verteilt ist.

+ Sie kdnnen die Geratetir jederzeit 6ffnen. Wenn Sie dies
tun, schaltet sich das Gerat automatisch ab. Die Mikrowelle
wird nur wieder anfangen zu arbeiten, wenn Sie die Tur
schlieffen und die Starttaste driicken.

+ Sie sparen Zeit, wenn Sie eine Abdeckung liber die Speisen
setzen. Die Abdeckung sollte jedoch mikrowellengeeig-
net sein und Entliftungen haben, um extremen Druck zu
vermeiden.

Inhalt (g8 (m) (W) (min)
= Blumenkohl 500 100 800 9-11 2-3  Kleinschneiden, abdecken
 Brokkoli 300 50 800 6-8 23
® pilze 250 25 800 6-8 23
*\ Erbsen, Karotten, gefrorene 300 100 800 :7-9 2-3  In Streifen oder Wiirfel schneiden,
* Karotten 250 25 800 8-10 2-3  abdecken
o Kartoffel 250 25 800  5-7 2-3 : Schélen und in gleichméaRigen
Stlicken schneiden, abdecken
Lauch 250 25 800  5-7 2-3 | GleichmaRig schneiden, abdecken
Gefrorener Kohl 300 50 800 6-8 2-3  Abdecken




Hinweise zu den Beheizungsarten

Auftauen mit der Mikrowelle

1. Verwenden Sie auch fiir das Auftauen nur Gerichte, die
fur die Mikrowelle geeignet sind.

2. Die Auftaufunktion nach Gewicht und den Tabellen
beziehen sich auf die Enteisung von Rohkost.

3. DieAuftauzeit hangt von der Menge und Dicke der
Lebensmittel ab. Beim Einfrieren von Lebensmitteln
halten Sie den Abtauprozess im Auge. Verteilen Sie die
Speisen gleichmalig im Behlter.

4. Verteilen Sie das Essen gut. Sie kdnnen alufolien-
empfindliche Lebensmittel verwenden. (Achtung: Die
Aluminiumfolie nicht in Kontakt mit dem Innenraum des
Ofens kommen, da dies zu Funkenbildung fiihrt.)

5. Dicke Portionen sollten mehrmals im Backprozess
gedreht werden.

6. Verteilen Sie die Tiefkiihlkost so gleichmaBig wie mog-
lich, da schmale und diinne Bereiche schneller als die
dickeren und breiteren Teile auftauen.

7. Fettreiche Lebensmittel wie Butter, Kdse und Sahne
sollten nicht vollstandig aufgetaut werden. Wenn sie
sie bei Zimmertemperatur aufbewahren, werden sie
ohnehin in ein paar Minuten verfligbar sein.

10.

11.

12.

Legen Sie Gefligel auf einen umgedrehten Teller, so
dass der Fleischsaft leichter ablaufen kann.

Brot sollte in eine Serviette eingewickelt werden, so
dass es nicht zu trocken wird.

Entfernen Sie Gefriergut aus der Verpackung und
vergessen Sie nicht, alle Metall-SchlieBdréhte zu
entnehmen. Fiir Behalter, die verwendet werden, um
Tiefklihlkost in der Tiefklhltruhe zu halten und die auch
zum Heizen und Kochen verwendet werden konnen
mussen Sie lediglich den Deckel abnehmen. In allen
anderen Fallen sollten Sie das Essen in Behilter, die fiir
die Mikrowelle geeignet sind, umftillen.

Die aus dem Abtauen entstandene Flissigkeit, vor allem
die aus dem Gefluigel, muss verworfen werden. Diese
Flussigkeit sollte auch nicht in Kontakt mit anderen
Lebensmitteln kommen (Salmonellengefahr!)

Wahrend des Abtauprozesses wenden Sie bitte die Spei-
se, wenn der Mikrowellenofen ,,TURN“ anzeigt.

Art der Speise Gewicht (Gramm) Auftauzeit (Min) Zusatzliche Zeit (Min) Wenden
Fleisch (Kalb, Rind, Schwein) 100 2-3 5-10 1
200 4-5 5-10 1
500 10-12 10-15 2
1000 21-23 20-30 2
1500 32-34 20-30 2
2000 43-45 25-35 3
Eintopf (Rind) 500 8-10 10-15 2
1000 17-19 20-30 3
Gewdirfeltes Fleisch 100 2-4 10-15 2
500 10-14 20-30 3
Wiirste 200 4-6 10-15 2
500 9-12 15-20 3
Forelle 250 5-6 5-10 1
Garnelen 100 2-3 5-10 1
500 8-11 15-20 2
Friichte 200 4-5 5-10 1
300 8-9 5-10 1
500 11-14 10-20 2
Brot 200 4-5 5-10 1
500 10-12 10-15 1
800 15-17 10-20 2
Butter 250 8-10 10-15
Kase 250 6-8 10-15
Sahne 250 7-8 10-15
Gefliigel 1000 20-24 20-30 2
Fischfilet 200 4-5 5-10 1
Forelle 250 5-6 5-10 1
Garnelen 100 2-3 5-10 1
500 8-11 15-20 2
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Benutzungshinweise

Welche Arten von Geschirr konnen
verwendet werden?

Mikrowelle

Fur die Mikrowellen kdnnen grundsatzlich Glas, Porzel-

lan, Plastik und Papier als Behalter verwendet werden.
Metallpflannen oder allgemein Geschirr mit metallischen
Dekorationsteilen kdnnen nicht in der Mikrowelle verwendet
werden. Das ideale Kochmaterial fiir die Mikrowelle ist Glas,
feuerfestes Porzellan, Ton oder hitzebestandiger Kunststoff.
Sehr diinnes, zerbrechliches Glas sollte nur fiir kurze Zeit (z.B.
Heizung) verwendet werden. Tragen Sie immer Topfhand-
schuhe, um das Essen herauszunehmen.

Grillen

Bei der Grillfunktion sollte das Geschirr resistent gegen Tem-
peratur von mindestens 300 °C sein. Kunststoff-Geschirr ist
nicht geeignet fiir die Grill-Funktion.

Kombinationsfunktion

Hier sollte das Geschirr sowohl fiir die Mikrowelle, als auch
fur den Grillofen geeignet sein.

Aluminumbehalter und Folien

Vorgekochte Speisen in Aluminiumbehaltern oder in Folie
kénnen in der Mikrowelle bei folgenden Aspekten verwendet
werden:

+ Beachten Sie die Empfehlungen des Herstellers auf der
Aufienverpackung

+ Die Kochzeit wird langer sein, weil die Mikrowellen von
oben nur das Essen durchdringen. Falls sie Zweifel haben,
ist es am besten nur fiir die Mikrowelle geeignetes Geschirr
zu verwenden

Wichtig: Alufolie darf nicht in Kontakt mit den Hohlraum-
wanden kommen, da es sonst zu Funkenbildung kommt.

Deckel

Wir empfehlen lhnen, Glas-, Kunststoffdeckel oder Frisch-
haltefolie verwenden Bei ibermaRiger Verdunstung (vor
allem bei sehr langen Kochzeiten)

« Kochzeit ist kiirzer.
« Das Aroma bleibt erhalten.

« Der Deckel sollte Lécher oder Offnungen aufweisen, so
dass kein Druck erzeugt wird. Plastiktiiten sollten gedffnet
werden. Babyflaschen oder Glaser mit Babynahrung und
dhnliche Behélter kdnnen nur ohne Tops/Deckel verwendet
werden, da sie sonst platzen kdnnten.

Reinigung und Wartung

Achtung! Vor jeglichen Wartungsarbeiten trennen Sie das
Gerat von der Stromversorgung - Ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose.

Achtung! Verwenden Sie niemals einen Dampfstrahler zum
Reinigen des Inneren des Ofens.

Achtung! Der Mikrowellenofen sollte regelméaRig gereinigt
werden, wobei alle Speisereste entfernt werden. Die Oberfla-
che der Mikrowelle kann sich verschlechtern, wenn sie nicht
sauber ist. Das kann die Lebensdauer des Ofens reduzieren
und unter Umstanden zu geféhrlichen Situationen fiihren.

Reinigung des Edelstahls
Um das Edelstahlin einem guten Zustand zu halten, sollte es
regelmalig gereinigt werden.

Tagliche Reinigungsroutine

Bei der Reinigung und Pflege von Oberflachen aus Edelstahl
verwenden Sie immer nur spezifische Produkte, die kein
Scheuermittel oder chlorhaltigen Sduren enthalten.

GielRen Sie das Produkt auf einen feuchten Lappen und
wischen Uber die Oberflache, dann griindlich abspiilen und
Trocknen mit einem weichen Tuch oder Fensterleder.

Flecken oder Leckagen

Verwenden Sie niemals Scheuerschwdmme aus Metall oder
scharfe Schaber, die die Oberflache des Ofens beschadigen
kénnen. Die liblichen, nicht-abrasiven Produkte mit Hilfe von
Holz-oder Kunststoff-Geschirr, kdnnen wenn nétig ver-
wendet werden. Griindlich spiilen und trocknen mit einem
weichen Tuch oder Fensterleder.

Reinigung des Ofenraums

Die Reinigung ist die einzige Wartung die normalerweise
erforderlich ist. Jedes Mal nach dem Kochen reinigen Sie
den inneren Hohlraum mit einem feuchten Tuch, da dies der
schnellste Weg ist, Spritzer oder Flecken, die in den Hohl-
raum haften, zu entfernen.

Auch um den schwerer entfernbaren Schmutz zu beseitigen,
verwenden Sie ein nicht-aggressives Reinigungsmittel. Ver-
wenden Sie kein Backofenspray oder andere aggressive oder
scheuernde Reinigungsmittel. Halten Sie den Tirspalt und
den Backofen sauber, um sicherzustellen, dass sich die Tiir
6ffnet und schlieft.

Achten Sie darauf, dass das Wasser nicht in die Mikrowellen-
Luftungsoffnungen durchdringt.

Reinigen Sie den Drehteller regelméaRig.




Benutzungshinweise

Die Mikrowelle sollte nicht ohne den Drehtisch
arbeiten

Wenn der Garraum stark verschmutzt ist, stellen Sie ein Glas
Wasser auf den Plattenteller und schalten Sie die Mikrowelle
fuir 2 der 3 Minuten bei maximaler Leistung ein. Durch den
Dampf wird der Schmutz geldst, welcher dann leicht mit
einem weichen Tuch gereinigt werden kann.

Unangenehme Geriiche

(z.B. nach Fischzubereitung) kdnnen so leicht beseitigt wer-
den: Geben Sie ein paar Tropfen Zitronensaft in eine Tasse
mit Wasser. Setzen Sie einen Loffel Kaffee in die Tasse, um
Wasseriiberkochen zu vermeiden. Erhitzen Sie das Wasser fur
2 bis 3 Minuten bei Maximaler Mikrowellenleistung.

Reinigung der Backofendecke

Wenn die Backofendecke schmutzig ist, warten Sie bis der
Ofen kalt ist, um die Gefahr von Verbrennungen zu vermei-
den. Verwenden Sie auch hier keine Scheuermittel oder
scharfe Gegenstande.

Um jegliches Risiko zu vermeiden, entfernen Sie die Glimmer-
abdeckung nicht.

Die Glaslampenabdeckung befindet sich auf der Ofendecke
und kann leicht zur Reinigung entfernt werden. Dafiir bené-
tigen Sie nur einen Schraubenzieher um sie abzuschrauben.
Reinigen Sie diese mit Wasser und Spulmittel.

Tiirdichtung und Frontpanel

Bitte reinigen Sie die Tiirdichtungen oder das Frontpanel
wenn es Riickstdnde gibt. Verwenden Sie hierzu keine groben
Reinigungswerkzeuge wie harte Biirsten, Grobgewebe ,
Metallgitter, Messer oder andere scharfe Werkzeuge. Die
Verwendung dieser Werkzeuge kdnnen die Tiirdichtung oder
die Oberflache der Frontplatte zerkratzen. Bitte verwenden
Sie nicht-Schleifmittel. Sie kénnen Reinigungswerkzeuge aus
Holz oder Kunststoff verwenden, wenn diese notwendig sind.

Reinigen des Zubehors

Reinigen Sie das Zubehér nach jedem Gebrauch. Wenn es
sehr schmutzig ist, nutzen Sie zunachst einen Pinsel, dann
einen Schwamm. Die Zubehorteile kdnnen in einer Geschirr-
spulmaschine gereinigt werden.

Stellen Sie sicher, dass der Drehteller und die entsprechen-
den Trager immer sauber sind.

Die Gliihlampe ersetzen
Verfahren:
« Nehmen Sie den Stecker von der Stromversorgung.

+ Nehmen Sie den Lampenschirm ab (1)
« Nehmen Sie die Halogenlampe heraus (2).
« Setzen Sie nun eine neue ein. (230V-25W)

Schrauben Sie nun den Lampenschirm wieder zurtick.
Stecken Sie die Stromversorgung wieder an.
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Installation des Gerdtes in einen Schrank

Vor dem Einbau

Offnen Sie die Tiir, nehmen Sie alle Zubehérteile heraus und
entfernen Sie das Verpackungsmaterial.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat nicht durch irgendeine Art
und Weise beschiddigt wurde. Uberpriifen Sie, dass die Ofen-
tlr richtig schliet und die Innenseite der Tilr und Frontplatte
des Gerats nicht beschadigt werden.

Verwenden Sie den Ofen nicht, wenn...

« Wenn das Stromkabel oder der Stecker beschadigt ist,
wenn der Ofen nicht richtig funktioniert, oder wenn er
beschadigt wurde oder er hinuntergefallen ist.

« Setzen Sie das Gerat auf eine ebene und stabile Oberfla-
che. Der Ofen sollte nicht in der Ndhe einer Warmequelle,
eines Radios oder eines Fernsehers stehen.

« Stellen Sie wahrend der Installation sicher, dass das Strom-
kabel nicht in Kontakt mit Feuchtigkeit oder Gegenstanden
mit scharfen Kanten und der Riickseite des Ofens kommen.
Hohe Temperaturen konnen die Kabel beschadigten.

Warnung:
Nachdem der Ofen installiert ist, sollten Sie sicherstellen,
dass Sie weiterhin auf den Stecker zugreifen konnen.

Positionierung des Ofens

Wenn Sie den Ofen in den Schrank positionieren, sollte das
Material des Gehduses isoliert sein und der Abstand zwischen
Schrank und Backofen sollte 100 mm betragen.

l
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Fehlersuche und -behebung, Installation

Fehlersuche und -behebung

Warnung:
Die Wartung sollte von einem Fachmann durchgefiihrt wer-
den.

Kein Bildschirm
« Uberprifen Sie die Zeitanzeige ,ein und aus*.

Keine Antwort nach dem Driicken einer Taste!
« Priifen Sie, ob die Sicherheitsverriegelung aktiviert ist.

Mikrowelle funktioniert nicht

« Priifen Sie, ob der Stecker eingesteckt ist.

« Uberpriifen Sie, ob der Backofen angeschlossen ist.

« Vergewissern Sie sich, dass die Backofentiir fest geschlos-
sen ist.

+ Vergewissern Sie sich, dass nichts zwischen Tir und Front-
platte eingeklemmt ist.

Merkwiirdiges Rauschen, wenn die Mikrowelle in Betrieb ist

+ Priifen, ob sich Metallgegensténde im Ofen befinden.

« Priifen Sie, ob Speisen die Innenwand des Ofens unbeab-
sichtigt beriihren.

+ Priifen Sie, ob das Backofenzubehor lose ist.

Der Ofen erwdrmt sich nicht oder erwarmt sich nur sehr

langsam

« Verwendung von ungeeignetem Geschirr (Geschirr aus
Metall z.B.)

« Uberpriifen Sie, ob die Laufzeit und die Einstellung ange-
messen sind.

+ Die Speisen im Backofen sind zu grof.

Die Mikrowelle macht Gerausche, nachdem das Mikrowel-

lenprogramm gestoppt hat

+ Diesist normal, es dauert einige Zeit, bis der Lifter ab-
kiihlt.

Lampe funktioniert nach Anschluss an die Stromversorgung

nicht

+ Esbeeinflusst nicht die Benutzung der Mikrowelle, wenn
die anderen Funktionen gut funktionieren.




Gewadhrleistung

KKT KOLBE Gewabhrleistung

Zur Inanspruchnahme von Gewahrleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich. Fiir unsere KKT KOLBE
Gerate leisten wir unabhangig von den Verpflichtungen des
Handlers aus dem Kaufvertrag gegeniiber dem Endabnehmer
unter den nachstehenden Bedingungen Gewahrleistung:

Die Gewahrleistung erstreckt sich auf die unentgeltliche
Instandsetzung des Gerates bzw. der beanstandeten Teile.
Anspruch auf kostenlosen Ersatz besteht nur fiir solche Teile, die
Fehler im Werkstoff und in der Verarbeitung aufweisen. Uber-
nommen werden dabei simtliche direkten Lohn- und Material-
kosten, die zur Beseitigung dieses Mangels anfallen. Weiterge-
hende Anspriiche sind ausgeschlossen.

1. Die Gewdhrleistung betragt 24 Monate und beginnt mit dem
Zeitpunkt der Ubergabe, der durch Rechnung oder Lieferschein
nachzuweisen ist.

2. Innerhalb der Gewahrleistung werden alle Funktionsfehler, die
trotz vorschriftsméaRigem Anschluss, sachgemaRer Behandlung

und Beachtung der giiltigen KKT KOLBE-Einbauvorschriften und
Betriebsanleitungen nachweisbar auf Fabrikations- oder Material-
fehler zurlickzufiihren sind, durch unseren Kundendienst beseitigt.
Emaille und Lackschdden werden nur dann von dieser Werksgarantie
erfasst, wenn sie innerhalb von 1 Woche nach Ubergabe des KKT
KOLBE Gerdtes unserem Kundendienst angezeigt werden. Trans-
portschaden (diese missen entsprechend den Bedingungen des
Transporteurs gegen den Transporteur geltend gemacht werden)

3. Durch Inanspruchnahme der Gewahrleistung verldngert sich die
Gewdbhrleistungszeit weder flir das Gerat noch fiir neu eingebaute
Teile. Ausgewechselte Teile gehen in unser Eigentum Uber.

4. Uber Ort, Art und Umfang der durchzufiihrenden Reparatur oder
liber einen Austausch des Gerates entscheidet KKT KOLBE nach
Ermessen. Soweit nicht anders vereinbart, ist unsere Kundendienst-
zentrale zu benachrichtigen. Die Reparatur wird in der Regel am
Aufstellungsort, ausnahmsweise in der Kundendienstwerkstatt
durchgefiihrt. Zur Reparatur anstehende Gerate sind so zugéanglich
zu machen, dass keine Beschadigungen an Mébeln, Bodenbelag etc.
entstehen kénnen.

5. Die fiir die Reparatur erforderlichen Ersatzteile und die anfallende
Arbeitszeit werden nicht berechnet.

6. Wir haften nicht fir Schaden und Mangel an Geraten und deren
Teile, die verursacht wurden durch:

« AuRere chemische oder physikalische Einwirkungen bei Trans-
port, Lagerung, Aufstellung und Benutzung (z.B. Schaden durch
Abschrecken mit Wasser, liberlaufende Speisen, Kondenswasser,
Uberhitzung). Haarrissbildung bei emaillierten oder kachelglasier-
ten Teilen ist kein Qualitatsmangel.

« Falsche GroRenwahl.

« Nichtbeachtung unserer Aufstellungs- und Bedienungsanleitung,
der jeweils geltenden baurechtlichen allgemeinen und 6rtlichen
Vorschriften der zustandigen Behorden, Elektrizitatsversorgungs-
unternehmen.

« ungewdhnlichen Spannungsschwankungen
« gegenlber der Nennspannung bei Elektrogeraten.

« Falsche Bedienung und Uberlastung und dadurch verursachter
Uberhitzung der Gerite, unsachgemiRer Behandlung, ungenii-
gender Pflege, unzureichender Reinigung der Geréte oder ihrer
Teile; Verwendung ungeeigneter Putzmittel (siehe Bedienungsan-
leitung).

« Rostbildungim Innenraum des Gerates (weil z.B. Lebensmittel im
Multifunktionsgarer gelagert wurden) durch Feuchtigkeit.

Wir haften nicht fiir mittelbare und unmittelbare Schaden, die durch
die Gerate verursacht werden. Dazu geh6ren auch Raumverschmut-
zungen, die durch Zersetzungsprodukte organischer Staubanteile
hervorgerufen werden und deren Pyrolyseprodukte sich als dunkler
Belag auf Tapeten, Mobeln, Textilien und Multifunktionsgarerteilen
niederschlagen konnen.

Fallt die Beseitigung eines Mangels nicht unter unsereGewabhrleis-
tung, dann hat der Endabnehmer fiir die Kosten des Monteurbesu-
ches und der Instandsetzung aufzukommen.

KKT KOLBE Kiichentechnik tibernimmt nur in Deutschland oder
Osterreich Gewahrleistung fiir seine Produkte. In anderen Landern
wenden Sie sich bitte an den Verkaufer.

KKT KOLBE Kiichentechnik GmbH & Co. KG
Ohmstrafe 17
D-96175 Pettstadt
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KKT KOLBE

Vielen Dank filirs Lesen.
Wir wiinschen lhnen viel Freude
mit lhrem Gerat.

Thanks for reading.
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